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o ���½�µ�å�I�½�„�S�\�µ�\�‚�\�Q�æ�S�Š�F�½�„�F�I�æ�•�–���‚�„�Æ�„�����_�„�Š�–�\�I���–�5�„

o �Í�I�å�Š�–�S�5�„�F�\�Š�–���I�„�Þ�µ���Š�–�\�µ�æ�S�5�„�—�å�S�S�¼�„�i�å�‚�3���„�Š�„�•�‚�å�µ�3�����I�S�½�Q�3�„���\�.�\�Š�I�ž�È���å�Q�3

o �
�„�C�����3�S�����S�½���.�„�Š�æ�I�²�„�F�„�ž�Š�•�\�„�æ���æ�S�5�„�Š�µ�å�–�����S�5���.�„�\�Š�I�å�µ�„�å�„���\�•�I�U�F�\�µ�½���.�„�å�F���5�„

o �¢�æ�I�¼�„�Š�„�����S�S�5�Q�„�Š�µ���–�I���Q�„�å�„�µ�I�å�Š�–�S�5�Q�„�µ�Š�–�ž�•�¼�„

o �����I�F���Q�„�•�„���Š�„10 000 m 2 �•�I�\���.�„�F�„�•�‚�\�S�æ�C�Q�ž

o �N�S�–���‚�3���‚�\�µ���„�3�„���»�–���‚�3���‚�\�µ���„�•�‚�\�Š�–�\�‚�¼�„

o Wi -fi �•�\�F�‚�¼�–�5�„�����I���.�\�„�\���C���F�–�ž�„

o �Í�I�å�Š�–�S�5�„�•�å�‚�F�3�S�'�„�Š�„�F�å�•�å���3�–�\�ž�„�����„�•�å�‚�F�\�µ�å���5���.�„�Q�5�Š�–�„

o �Í�I�å�Š�–�S�5�„�µ���S�F�\�µ�S�5�„�F�å�µ�æ�‚�S�å�„���å�‚�„�B�å���‚�3���I�„�Š�„�F�å�•�å���3�–�\�ž�„�����„�\�Š�\���„�l�������„�Š�–�æ�S�5�m

�]�����3�S�����S�½�„�F�\�Q�•�I���»�„Gabriel Loci �Z�„�•�\�Š�–�å�µ���S�½�„�µ�„

�S�\�µ�\�‚�\�Q�æ�S�Š�F���Q�„�Š�–�¼�I�ž�„�µ�„�I���–�����.�„���
�
�
�„�o ���
�����Z�„�C���„�•�\�Æ�\�‚�ž�.�\���S�½�„�Š�µ�\�ž�„

�ž�Q���I�����F�\�ž�„�µ�½�Æ���\���\�ž�„�µ���„�Š�I�\�.�ž�„�����ž�‚�\�S�Š�F���„�ž�Q���I�����F���„�•�F�\�I�¼�_�„�t���C���F�–�„

�Š���„�S�å���.�æ�Æ�5�„�µ�„�–���Š�S���„���I�5�Æ�F�\�Š�–�3�„�_�3�S�Š�F���.�\�„�Æ�å�.�‚�å���¼�„�å�„�C���.�\�„�Š�\�ž���æ�Š�–�5�„�C���„

�F�\�Š�–���I�„�Þ�µ���Š�–�\�µ�æ�S�5�„�—�å�S�S�¼�„�i�å�‚�3���„�l�����È�S���C�3�„�S�å�Æ�½�µ�å�S�½�„�F�\�Š�–���I�„�Š�µ�_�„

�B�å���‚�3���I�å�m�„�Š�„�\�F�\�ž�Æ�I�ž�C�5���5�Q�3�„�Q�å�I���å�Q�3�_�„

�$�5�F�¼�„�‚�\�Æ�Q�å�S�3�–�\�Š�–�3�„�•�‚�\�Š�–�\�‚�ž�Z�„�������.�����‚�\�ž���5�Q�„�Š�æ�I�²�Q�„�3�„�ž�Q���I�����F�½�Q�„

�Æ�æ�F�\�ž�–�5�Q�„�C���„�Q�5�Š�–�\�„�3�����æ�I�S�5�„�F�„�•�\�„�æ���æ�S�5�„�S���C�‚�²�Æ�S���C�•�5���.�„�å�F���5�„�µ�����–�S���„

svateb. 

GABRIEL LOCI



1. Gabriel Loci
2. Orea hotel Pyramida
3. Orea Hotel Angelo

4. �_�3�S�Š�F���.�\�„�Æ�å�.�‚�å���¼
5. �—���–�„�5�S�Š�F���„�Š�å���¼
6. �—���–�„�5�S�Š�F�æ�„�‚�\�Æ�.�I�����S�å
7. �¢�–�‚�å�.�\�µ�Š�F�½�„�F�I�æ�•�–���‚

�B�å���‚�3���I�„�a�\���3�„�Š���„�S�å���.�æ�Æ�5�„�S�å�„�\�F�‚�å�C�3�„�Q�\�����‚�S�5�„�•�‚�å�È�Š�F���„���–�µ�‚�–�3�„

�¢�Q�5���.�\�µ�Z�„�F�–���‚�æ�„�C���„�µ���I�Q�3�„�\���I�5�����S�æ�„�S���C���S�\�Q�„���5�F�¼�„�Š�F�µ���I���„�•�\�I�\�Æ���„���I�5�Æ�F�\�„

�����S�–�‚�å�„�å�I���„�–�å�F���„���5�F�¼�„�‚�\�Æ�Q�å�S�3�–���„�S�å���5�������„�Š�I�ž�È�����„�å�„���\���‚���„���\�•�‚�å�µ�S�5�„

dostupnosti.

�t�F�\�I�5�„�S�å���5�Æ�5�„�Š�\�ž�Š�–�ž�„�å�–�‚�å�F�–�3�µ�S�5���.�„�Q�5�Š�–�„�C�å�F�\�„�C�Š�\�ž�„�_�3�S�Š�F���.�\�„�Æ�å�.�‚�å���¼�Z�„

�—���–�„�5�S�Š�F�æ�„�‚�\�Æ�.�I�����S�å�„�Š�„�•�å�‚�F���Q�„�å�„�.�µ���Æ���æ�‚�S�\�ž�„�S�����\�„�¢�–�‚�å�.�\�µ�Š�F�½�„

�F�I�æ�•�–���‚�„

�I�3�Š�–�\�‚�3���F���„�����S�–�‚�ž�Q�„�—�‚�å�.�¼�Z�„�Š�„�•�å�Q�æ�–�F�å�Q�3�„�C�å�F�\�„�C�Š�\�ž�„�—�‚�å�È�Š�F�½�„�.�‚�å���Z�„

�i�å�I�æ�„�¢�–�‚�å�S�å�„nebo �_�å�‚�I�²�µ�„�Q�\�Š�–�Z�„�C���„�µ�Æ���æ�I���S���„�µ�„���\�C���Æ���\�µ���„�µ�Æ���æ�I���S�\�Š�–�„

do 10 minut.LOKALITA



�k�å���5�Æ�5�Q���„�F�\�Q�•�I���–�S�5�„�Æ�å�C�3�•�–���S�5�„�Š�I�ž�È�����„�S�å�„�Q�5�‚�ž�_�„�—�‚�\�Š�–�„�����S�3���–�µ�5�Q�„�S�å�•�3���.�„

�•�å�‚�–�S���‚�²�„�Í�æ�Q�„�S�å���5�Æ�5�Q���„�µ���•�F���‚���„���\�•�I�U�ž�C�5���5�„�Š�I�ž�È���¼�Z�„�F�–���‚���„�C�Š�\�ž�„�•�\�–�„�����å�„�„

�F�„�����Æ�•�‚�\���I���Q�\�µ���Q�ž�„�•�‚�²�����.�ž�„�Í�å�•�5�„�å�F�����_�_

Catering �¶���¼�–�\�µ�æ�S�5 Audio-video 
technika

Foto & Video 
�Æ�æ�Æ�S�å�Q�¼

�Í�¼���å�µ���S�5�„�å�„
dekorace

�¢�a�¶�à���Ô



Catering
�Þ�å�C�3�•�–���S�5�„�F�\�Q�•�I���–�S�5�.�\�„���å�–���‚�3�S�'�ž�„�S�å�„�Q�5�‚�ž�Z�„�µ�����–�S���„�•�„�5�•�å���S���.�\�„
�Q�\���3�I�3�æ�„���_

�¶���¼�–�\�µ�æ�S�5
�—�‚�\�Š�–�„�����S�3���–�µ�5�Q�„�S�å�•���.�\�„�•�å�‚�–�S���‚�å�„�Š�•�\�I�����S�\�Š�–�3�„�t�š�*���„�I�\�–���I�Š�„�À�„
�š���Š�\�‚�–�Š�„�Æ�å�C�3�•�˜�ž�C���Q���„�ž���¼�–�\�µ�æ�S�5�„�µ���„���µ�\�ž�„���–�¼�„�.�µ���Æ���3���F�\�µ�½���.�„�.�\�–���I�����.�„
�µ�„���\�Š�–�ž�•�S���„�µ�Æ���æ�I���S�\�Š�–�3�_

Audio-video technika
�i�æ�Q���„�•�‚�\�„�µ�æ�Š�„�•�„�3�•�‚�å�µ���S���„���å�I�5���F�¼�„���Í�„�–�����.�S�3�F�¼�„���I���„�‚�\�Æ�Š�å�.�ž�„
�•�I�æ�S�\�µ�å�S���„�å�F�����_�„�k�å���5�Æ�5�Q���„�µ�•���„�\���„�„�Æ�æ�F�I�å���S�5�.�\�„�\�Æ�µ�ž�����S�5�„�å�È�„�•�\�„
�Š�•�����3�æ�I�S�5�„�3�S�Š�–�å�I�å�����„�S�å�„�Q�5�‚�ž�_

�A�\�–�\�„�å�„�µ�3�����\�„�Æ�æ�Æ�S�å�Q�¼
�—�\�–�„�����ž�C���–���„�Æ�æ�Æ�S�å�Q�¼�„�Æ�„�µ�å�•�5�„�å�F�����`�„�Þ�å�C�3�Š�–�5�Q���„�Í�æ�Q�„�•�‚�\�&���Š�3�\�S�æ�I�S�5�.�\�„
fotografa nebo kameramana po celou akce.

�Í�¼���å�µ���S�5�„�å�„�����F�\�‚�å�����„
�—�‚�\�Š�–�„�����S�3���–�µ�5�Q�„�S�å�•�3���.�„�•�å�‚�–�S���‚�²�„�Æ�å�C�3�•�˜�ž�C���Q���„�•�‚�\�&���Š�3�\�S�æ�I�S�5�„�����F�\�‚�å�����„
�S�����\�„�F�µ���–�3�S�\�µ���„�µ�½�Æ���\���¼�_�„�_�\�Q�•�I���–�S�5�„���\���æ�µ�F�ž�„�å�„�‚���å�I�3�Æ�å���3�„�S�å�„�F�I�5���_�„

�¢�a�¶�à���Ô



325 312 288

�š�å�C�Š�F�æ�„�Æ�å�.�‚�å���å

160 133 108

�a�ž�Š�–�‚�\�µ�½�„�Š�æ�I

135 126 108

�_�I���S���\�µ�½�„�Š�æ�I
PROSTORY



�_�\�Š�–���I�„�Þ�µ���Š�–�\�µ�æ�S�5�„�—�å�S�S�¼�„�i�å�‚�3��

85 --- ---

�¢�I�\�ž�•�\�µ�½�„�Š�æ�I

60 --- ---

Knihovna

PROSTORY



�š�å�C�Š�F�æ�„ �Æ�å�.�‚�å���å
MBPFW2020

�_�I���S���\�µ�½�„�Š�æ�I
Des-ingblok20

Knihovna
Des-ingblok20

Krypta
Des-ingblok21

http://www.cimex.cz/


--- 120 ---

�a���–�S�5�„�F�3�S�\�„�Ç�„�a���–�S�5�„�Š�����S�å
�t�¢�¯���¯�k�O

200 --- 60

Bar Gabriel



�—�a���k�ÔPATER

I. PATRO 

�š���]�¢�_���„�Þ���I�š���$��

550 m
2 

�_�a�*�k���t�Í�Õ�„�¢���a�„

180 m
2 

�¢�a�t�¶�—�t�Í�Õ�„�¢���a�„|

128 m
2

II. PATRO 

�a�¶�¢�¯�š�t�Í�Õ�„�¢���a

180 m
2 

KNIHOVNA 

82 m
2 



CATERING
�¢�–�ž�����S���„kanapky

�¶�Æ���S�½losos s koprem | �_�å�µ�3�æ�‚s citronem | Prosciutto a mascarpone | �_�\�Æ�5 �Š�½�‚s 

ovocem | �¯�ž�U�æ�Fs koriandrem a �Q�å�C�\�S���Æ�\�žna �����I�\�Æ�‚�S�S���Q ���.�I�����5���F�ž|

�¢���.�¶�å�‚�Æ�¶�å�I���Š�Æ�F�æ �•�ž�S�F�ås �Q�å�C�\�S���Æ�\�ž| Roastbeef s �C�å�‚�S�5cibulkou | �i�\���‚�½�„�Š�½�‚s 

�µ�I�å�•�Š�F�½�Q�3 �\�„�����.�¼| �_�ž�„��s �C�å���I�����S�½�Qchutney | �¯�ž�U�æ�Fv sezamu s guacamole |

�¥�ž�S�F�\�µ�æ �•���S�ås estragonem | �����I�'�3���F�æ �•�å�•�–�3�F�å| �a���Š�S�5 �.�„�5���F�¼s �•���–�‚�È���I�F�\�ž|

�¯�.�å�C�Š�F�½ �Q�å�Š�\�µ�½ �Š�å�I�æ�–���F| �_�‚�å���5maso s koprem | Kachna s Hoi Sin �\�Q�æ���F�\�žna

�����I�\�Æ�‚�S�S���Q ���.�I�����5���F�ž| �_�ž�„�����5terinka na ���5�I���Q �\�•�������S���Qc�.�I�����5���F�ž

3ks | 150 CZK

�¯���•�I���„kanapky

�_�‚���µ���–�\�µ�æ�„tempura �Š�„�–�\�Q�å�–�\�µ�\�ž�„�Š�å�I�Š�\�ž�„�Ç�„�¢�Q�å�È���S�½�„�F�ž�„�����5�„�„�5�Æ�������F�„

�µ�„�F�ž�F�ž�„�3���S�½���.�„�I�ž�•�5�S���5���.�„�Ç�„�B�‚�å�–�3�S�\�µ�å�S���„�‚�å�C�����„�Š�„�Q�\�Æ�Æ�å�‚���I�I�\�ž�„�Ç�„�—�������S���„

���‚�å�Q���\�‚�¼�„�•�I�S���S���„�Æ���I���S�3�S�\�ž�„�å�„�Š�½�‚���Q�„�Ç�„�i�å�Š�\�µ���„�F�ž�I�3���F�¼�„�µ�„�•�3�F�å�S�–�S�5�„�Q�å�‚�3�S�æ�����„�Š�„

�F�å�•�å�‚�¼�„�Ç�„�Í���•�„�\�µ�æ�„�•�å�S���S�F�å�„�µ���„�Š�I�å�S�3�S���„�Ç�„�—�������S�æ�„���ž�F���–�å�„�Š�„�•�å�‚�Q�å�Æ�æ�S���Q�„�Ç�„���3���ž�I�\�µ���„

�F�‚�\�ž�È�F�¼�„�Ç�„�¢�Q�å�È���S���„�F�‚�å���5�„�F�I���•�5�–�F�å

3ks | 150 CZK

�¢�I�å���F���„kanapky

Profiterolky �Ç�„�t�µ�\���S���„tartaletky �Ç�„���\�F�\�I�æ���\�µ�æ�„�•���S�å�„�Š�„�Q�æ�–�\�ž�„�Ç�„���\�F�\�I�æ���\�µ���„

�y�&�\�S���ž���z�„�Š�„�\�µ�\�����Q

3ks | 150 CZK

�Í���•�F���‚���„�ž�µ�������S���„�����S�¼�„�\���Š�å�.�ž�C�5�„�$�—�I�Z�„�F�\�Q�•�I���–�S�5�„ �Æ�å�C�3�•�–���S�5�„�å�„�•�‚�²�����.�„�å�F�����Z�„�3�S�µ���S�–�æ�„�„�å�„�Q�\���3�I�3�æ�„�„�l���å�‚�\�µ���„�å�„���ž�&���–�\�µ���„�Š�–�\�I�F�¼�m�„���\�„�������„�\sob�_�„�„�����S�¼�„�S���\���Š�å�.�ž�C�5�„���å�S�F���–�S�5�„�å�„�C�3�S�½�„�Q�\���3�I�3�æ�„�Z�„���\�•�‚�å�µ�ž�„�å�„�•�\�•�I�å�–���F�„�Æ�å�„�Š���‚�µ�3�Š�„�µ���„�µ�½�•�3�„�������„�F���e�\�Š�\���å

kanapky



COFFEE BREAK 1.  

�¢���S���µ�3�����„- kaiserka �Š���„�•�ž�S�F�\�ž�„�å�„�Š�½�‚���Q�Z�„���‚�\�3�Š�Š�å�S�–�„�Šlososem 

�]�å���I�����S�½�„�Æ�æ�µ�3�S�Z�„�Æ���I���S�3�S�\�µ���„ ���‚�ž���3�–���Šs dresinkem  

�t�µ�\���S�½�„�Š�å�I�æ�–�„�„

�$�\�Q�æ���5�„�I�3�Q�\�S�æ���å�ejuice�Z�„�µ�\���å�Z�„�F�æ�µ�å�Z�„���å�C�„�„

COFFEE BREAK 2. 

�¢���S���µ�3�����„- �‚�å�C���å�–�\�µ�æ�„bruschetta s pestem, tramezzino �Š�„�•�å�‚�Q�Š�F�\�ž�„ �•�ž�S�F�\�ž�„�„

���ž���I�å�S�3�S�å�„�¥�ž�S�F�\- �Š�½�‚�\�µ�æ�„ �‚�\�I�F�å�„�„

�_�‚�æ�C���S���„�\�µ�\�����„�„

�$�\�Q�æ���5�„�I�3�Q�\�S�æ���å�ejuice�Z�„�µ�\���å�Z�„�F�æ�µ�å�Z�„���å�C�„�„

COFFEE BREAK 3. 

�¢���S���µ�3�����„- �–�\�‚�–�3�I�I�å�„�Š�„�–�ž�U�æ�F���Q�Z�„�&�‚�å�S���\�ž�Æ�Š�F�æ�„ ���å�'���–�å�„�Š�„�'�‚�3�I�\�µ�å�S�\�ž�„�Æ���I���S�3�S�\�ž�„�„

�i�„�5�È�F�\�µ�½�„�F�\�I�æ���„�„

�Þ���I���S�3�S�\�µ�½�„quiche

�t�µ�\���S�½�„�Š�å�I�æ�–�„�„

�$�\�Q�æ���5�„�I�3�Q�\�S�æ���å�ejuice�Z�„�µ�\���å�Z�„�F�æ�µ�å�Z�„���å�C�„�„

COFFEE BREAK 4. 

�¢���S���µ�3�����„- ���\�Q�æ���5�„focaccia �Š���„�Š���.�¶�å�‚�Æ�¶�å�I���Š�F�\�ž�„ �•�ž�S�F�\�ž�Z�„���å�'���–�å�„�Š���„�Š�½�‚���Q�„�„

Muesli �F�\�I�æ�����F�„�„

���S�å�S�å�Š�\�µ�½�„ �•�•�5�Æ�„�Š�„�Q�æ�–�\�ž�„�„

�_�‚�æ�C���S���„�\�µ�\�����„�„

�$�\�Q�æ���5�„�I�3�Q�\�S�æ���å�ejuice�Z�„�µ�\���å�Z�„�F�æ�µ�å�Z�„���å�C�„�„

COFFEE BREAK 5.  

�¢���S���µ�3�����„- kaiserka �Š�„�3�–�å�I�Š�F�½�Q�„�Š�å�I�æ�Q���Q�„�A���I�5�S�\�Z�„�–�\�‚�–�3�I�I�å�„�Š�„�F�ž�„�����5�Q�„�Q�å�Š���Q�„�å�„�Š�½�‚���Q�„�„

�a�3�S�����F�½�„�F�\�I�æ�����F�„�„

���Š�3�C�Š�F���„�Æ���I���S�3�S�\�µ���„�–�å�•�–�3���F�¼�„�„

�_�ž�Š�\�µ���„�\�µ�\�����„�„

�$�\�Q�æ���5�„�I�3�Q�\�S�æ���å�ejuice�Z�„�µ�\���å�Z�„�F�æ�µ�å�Z�„���å�C�„�„

�Í���•�F���‚���„�ž�µ�������S���„�����S�¼�„�\���Š�å�.�ž�C�5�„�$�—�I�Z�„�F�\�Q�•�I���–�S�5�„ �Æ�å�C�3�•�–���S�5�„�å�„�•�‚�²�����.�„�å�F�����Z�„�3�S�µ���S�–�æ�„�„�å�„�Q�\���3�I�3�æ�„�„�l���å�‚�\�µ���„�å�„���ž�&���–�\�µ���„�Š�–�\�I�F�¼�m�„���\�„�������„�\sob�_�„�„�����S�¼�„�S���\���Š�å�.�ž�C�5�„���å�S�F���–�S�5�„�å�„�C�3�S�½�„�Q�\���3�I�3�æ�„�Z�„���\�•�‚�å�µ�ž�„�å�„�•�\�•�I�å�–���F�„�Æ�å�„�Š���‚�µ�3�Š�„�µ���„�µ�½�•�3�„�������„�F���e�\�Š�\���å

CATERING coffee break



�]���š�k�O�„�a�*�I�_�Õ�„�t���-�$ 650 CZK | os

�¢�Q�å�È���S���„�F�ž�„�����5�„�•�å�I�3���F�¼�„�Ç�„�I�\�µ���Æ�5�„satay �Ç�„�—�������S���„grenaille �Ç�„�Í�½�����‚�„�Š���S���µ�3���²�„�Š�„

�µ�å�‚�3�å���5�„�„�S�æ�•�I�S�5�„�Ç�„�—�I�S���S�æ�„�–�\�‚�–�3�I�I�å�„�Æ���I���S�3�S�\�µ�½�Q�„�‚�å�'�Ÿ�„�Ç�„�����‚�Š�–�µ���„�\�µ�\�����„�Ç�„�$���Æ���‚�–�„�Ç�„�¢�å�I�æ�–�„

bar

�—�t�$�Þ�N�i�k�O�„�a�*�I�_�Õ�„�t���-�$�„ 650 CZK | os

�_�ž�„�����5�„stripsy tandoori masala �Š���„�Æ���I���S�\�ž�„�\�Q�æ���F�\�ž�„�Ç�„�Þ���I���S�3�S�\�µ�½�„quiche | 

�i�å���F�å�S�½�„���‚�å�Q���\�‚�„�„�Š�„���3���ž�I�F�\�ž�„�å�„�C�\�'�ž�‚�–���Q�„�Ç�„�Í�½�����‚�„�Š���S���µ�3���²�„�Š�„�µ�å�‚�3�å���5�„�S�æ�•�I�S�5�„�Ç�„

�����‚�Š�–�µ���„�\�µ�\�����„�X�„�$���Æ���‚�–�„�X�„California

cobb �Š�å�I�æ�–�„�Ç�„�¢�å�I�æ�–�„���å�‚

�a�*�¯�k�O�„�a�*�I�_�Õ�„�t���-�$�„ 650 CZK | os

�_�ž�„�����5�„chimichanga �Ç�„�I�\�µ���Æ�5�„�•�å�Š�–�‚�å�Q�3�„�Ç�„�¢�Q�å�È���S���„���.�3�•�Š�¼�„�Ç�„�Í�½�����‚�„�Š���S���µ�3���²�„�Š�„

�µ�å�‚�3�å���5�„�S�æ�•�I�S�5�„�Ç�„�����‚�Š�–�µ���„�\�µ�\�����„�Ç�„�$���Æ���‚�–�„�Ç�„�¥�\�•�Š�F�½�„�Š�å�I�æ�–�„�Š���„�Š�½�‚���Q�„feta �Ç�„�¢�å�I�æ�–�„���å�‚

�Þ�N�i�k�O�„�a�*�I�_�Õ�„�t���-�$�„ 650 CZK | os

�¥�ž�S�F�\-�Š�½�‚�\�µ�æ�„�‚�\�I�F�å�„�Ç�„�¯�\�Q�å�–�\�µ�æ�„bruschetta �Š�„�\�I�3�µ�å�Q�3�„�å�„���å�Æ�å�I�F�\�µ�½�Q�„�•���Š�–���Q�„�Ç�„

�Í�½�����‚�„�Š���S���µ�3���²�„�Š�„�µ�å�‚�3�å���5�„�S�æ�•�I�S�5�„�Ç�„�B�‚�å�–�3�S�\�µ�å�S�½�„�F�µ���–�æ�F�„�Ç�„�����‚�Š�–�µ���„�\�µ�\�����„�Ç�„�$���Æ���‚�–�„�Ç�„

�Þ���I���S�3�S�\�µ���„crudite �Ç�„�¢�å�I�æ�–�„���å�‚

�Í���•�F���‚���„�ž�µ�������S���„�����S�¼�„�\���Š�å�.�ž�C�5�„�$�—�I�Z�„�F�\�Q�•�I���–�S�5�„ �Æ�å�C�3�•�–���S�5�„�å�„�•�‚�²�����.�„�å�F�����Z�„�3�S�µ���S�–�æ�„�„�å�„�Q�\���3�I�3�æ�„�„�l���å�‚�\�µ���„�å�„���ž�&���–�\�µ���„�Š�–�\�I�F�¼�m�„���\�„�������„�\sob�_�„�„�����S�¼�„�S���\���Š�å�.�ž�C�5�„���å�S�F���–�S�5�„�å�„�C�3�S�½�„�Q�\���3�I�3�æ�„�Z�„���\�•�‚�å�µ�ž�„�å�„�•�\�•�I�å�–���F�„�Æ�å�„�Š���‚�µ�3�Š�„�µ���„�µ�½�•�3�„�������„�F���e�\�Š�\���å

CATERING �I���.�F���„�\�������¼



�¢�i�O���I�t�Í�¢�_�Õ�„�i���k���I�*�¢�¯�*�š�„ 950 CZK | os

�—�„�����F�‚�Q�¼

�i�å�‚�3�S�\�µ�å�S�½�„�I�\�Š�\�Š�„�µ�„�����‚�µ���S���„�„���•���Z�„�&���S�¼�F�I�\�µ�½�„�Š�å�I�æ�–���F�Z�„�C�\�'�ž�‚�–�\�µ�½�„���‚���Š�3�S�F�„�Š�„�F�\�•�‚���Q�„

�a���.�F�½�„�F�ž�„�����5�„�Š�å�I�æ�–�„�Š�„�����‚�Š�–�µ�\�ž�„�Æ���I���S�3�S�\�ž�„

�N�–�å�I�Š�F�½�„�‚�å�C���å�–�\�µ�½�„�Š�å�I�æ�–�„�Š���„�Š�½�‚���Q�„mozza-rella �Z�„���å�Æ�å�I�F�\�µ���„�•���Š�–�\�„

�¯���Š�–�\�µ�3�S�\�µ�½�„�Š�å�I�æ�–�„�Š���„�Æ���I���S�3�S�\�ž�„�å�„�\�I�3�µ�å�Q�3�„�„�Ç�„�¢�å�I�æ�–�\�µ�½�„���å�‚

�—�\�I���µ�F�¼

�Þ���I���S�3�S�\�µ�æ�„�Q�3�S���Š�–�‚�\�S��

�I�I�å�µ�S�5�„�C�5���I�å

�_�ž�„�����5�„�•�‚�Š�å�„supreme �Z�„�•�������S�æ�„�S�å�„�'�‚�3�I�ž�„�Š�„�.�\�„���3���S�\�ž�„�\�Q�æ���F�\�ž�„�å�„���ž�F���–�\�ž�„

�Í���•�„�\�µ�æ�„�•�������S���„�Š�„�&���S�¼�F�I���Q�„�å�„�����‚�µ���S�\�ž�„���3���ž�I�5�„

�B�‚�3�I�\�µ�å�S�æ�„�–�‚���Š�F�å�„�Š�„�‚�å�C���å�–�¼�„�å�„�F�å�•�å�‚�¼�„

Couscous s grilovanou zeleninou

�—�„�5�I�\�.�¼

�—�������S���„���‚�å�Q���\�‚�¼�„�Š�„�����Š�S���F���Q�„�å�„���3���ž�I�5�„�Ç�„���¼�I�3�S�F�\�µ�æ�„�‚�½�È���„�Ç�„�—�\�•�5�‚�\�µ�å�S�æ�„�Æ���I���S�3�S�å

Deserty

�¢���Æ�\�S�S�5�„�\�µ�\���S�æ�„tartaletka

Pannacotta

�—�3�•�F�\�–�\�µ�æ�„�‚�\�I�æ���å�„�Š�„�\�µ�\�����Q�„

�i�å�‚���3�•�æ�S�F�å

�����‚�Š�–�µ���„�F�‚�æ�C���S���„�\�µ�\����

�i���Æ�3�S�æ�‚�\���S�5�„�µ�½�����‚�„�Š�½�‚�²�Z�„�Š�ž�•���S���„�\�µ�\�����„�å�„�\�„�����.�¼

�Í���•�F���‚���„�ž�µ�������S���„�����S�¼�„�\���Š�å�.�ž�C�5�„�$�—�I�Z�„�F�\�Q�•�I���–�S�5�„ �Æ�å�C�3�•�–���S�5�„�å�„�•�‚�²�����.�„�å�F�����Z�„�3�S�µ���S�–�æ�„�„�å�„�Q�\���3�I�3�æ�„�„�l���å�‚�\�µ���„�å�„���ž�&���–�\�µ���„�Š�–�\�I�F�¼�m�„���\�„�������„�\sob�_�„�„�����S�¼�„�S���\���Š�å�.�ž�C�5�„���å�S�F���–�S�5�„�å�„�C�3�S�½�„�Q�\���3�I�3�æ�„�Z�„���\�•�‚�å�µ�ž�„�å�„�•�\�•�I�å�–���F�„�Æ�å�„�Š���‚�µ�3�Š�„�µ���„�µ�½�•�3�„�������„�F���e�\�Š�\���å

CATERING bufet



BERTRAMKA 950 CZK | os

�—�„�����F�‚�Q�¼

�¢�å�I�æ�–�„Frutti ���3�„�Q�å�‚���„�Š���„�Æ�æ�Æ�µ�\�‚���Q�Z�„�F�\�‚�3�å�S���‚���Q�„�å�„���.�3�I�I�3�„

�t�F�ž�‚�F�\�µ���„Gazpacho

�$�‚�²�����È�5�„�–���‚�3�S�å�„�Š�„�C�å���I�F�\-�\�„�����.�\�µ�½�Q�„���.�ž�–�S���¼�„

�š�ž�F�\�I�\�µ�½�„�Š�å�I�æ�–�„�Š�„cherry �‚�å�C���å�–�¼�„�å�„�•�å�‚�Q���Æ�æ�S���Q�„�„�Ç�„�¢�å�I�æ�–�\�µ�½�„���å�‚�„

�—�\�I���µ�F�¼

���S���å�I�ž�Š�F�æ�„���3���ž�I�\�µ�æ�„�•�\�I���µ�F�å�„�Š�„�F�‚�ž�–�\�S�¼

�I�I�å�µ�S�5�„�C�5���I�å

�B�‚�3�I�\�µ�å�S�½�„�F�ž�„�����5�„�Š�–���.���S�S�5�„�Š�–���å�F�„

�$�ž�•���S�½�„�.�\�µ���Æ�5�„�F�‚�F�„�S�å�„�����‚�µ���S���Q�„�µ�5�S���„�Š�„�F�\�„���S�\�µ�\�ž�„�Æ���I���S�3�S�\�ž�„

�B�‚�3�I�\�µ�å�S�½�„�I�\�Š�\�Š�„�Š�„�.�\�I�å�S���Š�F�\�ž�„�\�Q�æ���F�\�ž�„

���‚�å�Q���\�‚�\�µ���„�'�S�\�����.�3�„�Š�„�\�Q�æ���F�\�ž�„�—�‚�3�Q�å�„ �Í���‚�å

�—�„�5�I�\�.�¼

�¢�Q�å�È���S���„���‚�å�Q���\�‚�¼�„�Ç�„�C�å�Š�Q�5�S�\�µ�æ�„�‚�½�È���„�Ç�„�B�‚�3�I�\�µ�å�S�æ�„�Æ���I���S�3�S�å

Deserty

�¢���.�¶�å�‚�Æ�¶�å�I���Š�F�½�„���\�‚�–�5�F�„

Moccacino �„���Æ�„

�Í�å�S�3�I�F�\�µ�½�„���å�S�æ�S���F�„

�i�å�‚�\�F�æ�S�F�å

�����‚�Š�–�µ���„�F�‚�æ�C���S���„�„�\�µ�\����

�i���Æ�3�S�æ�‚�\���S�5�„�µ�½�����‚�„�Š�½�‚�²�Z�„�Š�ž�•���S���„�\�µ�\�����„�å�„�\�„�����.�¼�„

�Í���•�F���‚���„�ž�µ�������S���„�����S�¼�„�\���Š�å�.�ž�C�5�„�$�—�I�Z�„�F�\�Q�•�I���–�S�5�„ �Æ�å�C�3�•�–���S�5�„�å�„�•�‚�²�����.�„�å�F�����Z�„�3�S�µ���S�–�æ�„�„�å�„�Q�\���3�I�3�æ�„�„�l���å�‚�\�µ���„�å�„���ž�&���–�\�µ���„�Š�–�\�I�F�¼�m�„���\�„�������„�\sob�_�„�„�����S�¼�„�S���\���Š�å�.�ž�C�5�„���å�S�F���–�S�5�„�å�„�C�3�S�½�„�Q�\���3�I�3�æ�„�Z�„���\�•�‚�å�µ�ž�„�å�„�•�\�•�I�å�–���F�„�Æ�å�„�Š���‚�µ�3�Š�„�µ���„�µ�½�•�3�„�������„�F���e�\�Š�\���å

CATERING bufet



WALTROVKA 950 CZK | os

�—�„�����F�‚�Q�¼

�I�\�µ���Æ�5�„bresaola s rukolou 

���3�Æ�‚�S�\�µ�½�„�Š�å�I�æ�–�„�Š�„�‚�å�C���å�–�¼�„�å�„�S�å�F�I�æ���å�S�½�Q�3�„���3���ž�I�F�å�Q�3�„

�a���.�F�½�„�‚�¼���5�„�Š�å�I�æ�–���F�„�„

�¢�å�I�æ�–�„�Æ�„�'�‚�3�I�\�µ�å�S���„�Æ���I���S�3�S�¼�„�Š�„balsamicem �å�„�•�å�‚�Q�å�Æ�æ�S���Q�„�Ç�„�¢�å�I�æ�–�\�µ�½�„���å�‚

�—�\�I���µ�F�¼

���‚�å�Q���\�‚�\�µ�½�„�F�‚���Q�„�Š�„�•�]�‚�F���Q

�I�I�å�µ�S�5�„�C�5���I�å

�—�������S�æ�„�F�ž�„�����5�„�Š�–���.�½�S�F�å�„�µ�„�•�3�µ�S�5�„�Q�å�‚�3�S�æ�����„

�Þ�µ���„�3�S�\�µ�½�„�'�ž�I�æ�•�„�Š�„�µ�5�����U�Š�F�\�ž�„���3���ž�I�F�\�ž�„

���S���å�I�ž�Š�F�½�„Modrohlav �Š�„�\�Q�æ���F�\�ž�„Bernes

�_�‚�\�ž�•�\�µ���„�‚�3�Æ�\�–�\�„�Š�„�I���Š�S�5�Q�3�„�.�\�ž���å�Q�3�„

�—�„�5�I�\�.�¼

Basmati �‚�½�È���„�Ç�„���‚�å�Q���\�‚�\�µ���„�•�•�å�I�5���F�¼�„�Š���„�Š�æ���I���Q�„�å�„���3���ž�I�F�\�ž�„�Ç�„�—�\�•�5�‚�\�µ�å�S�æ�„�Æ���I���S�3�S�å

Deserty

Bendoletka

���3�–�‚�\�S�\�µ�½�„�F�\�•�5�����F�„

�a���.�F�½�„�I�å�µ�å�S�å�„���\�‚�–�„

�]�å���I�����S�½�„�„���Æ�„

�����‚�Š�–�µ���„�S�å�F�‚�æ�C���S���„�\�µ�\�����„

�i���Æ�3�S�æ�‚�\���S�5�„�µ�½�����‚�„�Š�½�‚�²�Z�„�Š�ž�•���S���„�\�µ�\�����„�å�„�\�„�����.�¼

�Í���•�F���‚���„�ž�µ�������S���„�����S�¼�„�\���Š�å�.�ž�C�5�„�$�—�I�Z�„�F�\�Q�•�I���–�S�5�„ �Æ�å�C�3�•�–���S�5�„�å�„�•�‚�²�����.�„�å�F�����Z�„�3�S�µ���S�–�æ�„�„�å�„�Q�\���3�I�3�æ�„�„�l���å�‚�\�µ���„�å�„���ž�&���–�\�µ���„�Š�–�\�I�F�¼�m�„���\�„�������„�\sob�_�„�„�����S�¼�„�S���\���Š�å�.�ž�C�5�„���å�S�F���–�S�5�„�å�„�C�3�S�½�„�Q�\���3�I�3�æ�„�Z�„���\�•�‚�å�µ�ž�„�å�„�•�\�•�I�å�–���F�„�Æ�å�„�Š���‚�µ�3�Š�„�µ���„�µ�½�•�3�„�������„�F���e�\�Š�\���å

CATERING bufet



PORTHEIMKA 950 CZK | os

�—�„�����F�‚�Q�¼

�A���S�¼�F�I�\�µ�½�„�Š�å�I�æ�–�„�Š�„���3�–�‚�ž�Š�¼�„

�¶�Æ���S�½�„�I�\�Š�\�Š�„�Š�„jogurtovo- �F�\�•�‚�\�µ�\�ž�„�\�Q�æ���F�\�ž�„

�¢�å�I�æ�–�„�Æ���„�Æ���I���S�½���.�„�I�3�Š�–�²�„�Š�„�µ���C�����Q�Z�„�–�ž�U�æ�F���Q�„�å�„�F�ž�F�ž�„�3���5�„

�¥�\�•�Š�F�½�„�Š�å�I�æ�–�„�Ç�„�¢�å�I�æ�–�\�µ�½�„���å�‚

�—�\�I���µ�F�¼

�]���Q�S�æ�„�–�\�Q�å�–�\�µ�æ�„�•�\�I���µ�F�å�„�Š�„�‚�½�È�5�„�å�„�F�\�‚�3�å�S���‚���Q

�I�I�å�µ�S�5�„�C�5���I�å

�š�\�I�\�µ�å�S�æ�„�µ���•�„�\�µ�æ�„porchetta

�—�������S�½�„���å�S���æ�–�„�S�å�„�Q�æ�Š�I���„�Š�„�F�Q�5�S���Q�„

���‚�å�Q���\�‚�\�µ���„�S�\�F�¼�„�Š�„�I���Š�S�5�Q�3�„�.�\�ž���å�Q�3�„�å�„�Š�Q���–�å�S�\�ž�„

�I�‚�æ�•�F�\�µ���„risotto

�—�„�5�I�\�.�¼

�—�������S���„���‚�å�Q���\�‚�¼�„�Ç�„�¢�Q�å�È���S�æ�„�Æ���I���S�3�S�å

Deserty

�¢�Q���–�å�S�\�µ�½�„�F�\�•�5�����F�„�Š�„�F�å�‚�å�Q���I���Q�„

Makronky 

Panna Cotta s ovocem 

���\�F�\�I�æ���\�µ�½�„���\�‚�–�5�F�„�„�•�I�S���S�½�„�•�å�„�5�È�Š�F�½�Q�„�F�‚���Q���Q�„

�����‚�Š�–�µ���„�F�‚�æ�C���S���„�\�µ�\����

�i���Æ�3�S�æ�‚�\���S�5�„�µ�½�����‚�„�Š�½�‚�²�Z�„�Š�ž�•���S���„�\�µ�\�����„�å�„�\�„�����.�¼

�Í���•�F���‚���„�ž�µ�������S���„�����S�¼�„�\���Š�å�.�ž�C�5�„�$�—�I�Z�„�F�\�Q�•�I���–�S�5�„ �Æ�å�C�3�•�–���S�5�„�å�„�•�‚�²�����.�„�å�F�����Z�„�3�S�µ���S�–�æ�„�„�å�„�Q�\���3�I�3�æ�„�„�l���å�‚�\�µ���„�å�„���ž�&���–�\�µ���„�Š�–�\�I�F�¼�m�„���\�„�������„�\sob�_�„�„�����S�¼�„�S���\���Š�å�.�ž�C�5�„���å�S�F���–�S�5�„�å�„�C�3�S�½�„�Q�\���3�I�3�æ�„�Z�„���\�•�‚�å�µ�ž�„�å�„�•�\�•�I�å�–���F�„�Æ�å�„�Š���‚�µ�3�Š�„�µ���„�µ�½�•�3�„�������„�F���e�\�Š�\���å

CATERING bufet



SACRE COEUR 950 CZK I os

�—�„�����F�‚�Q�¼

�¶�Æ���S�½�„�.�\�µ���Æ�5�„�C�å�Æ�¼�F�„�å�„�F�„���S�\�µ�½�„���3�•�„

���å�‚�•�å�����3�\�„�Æ�„�����‚�µ���S���„�„���•�¼�„�Š�„�F�\�Æ�5�Q�„�Š�½�‚���Q�„�å�„�Q�I�å���½�Q�„ �•�•���S�æ�–���Q�„

�a���.�F�½�„���‚�å�Q���\�‚�\�µ�½�„�Š�å�I�æ�–�„

�t�F�ž�‚�F�\�µ�½�„�Š�å�I�æ�–�„�„�Ç�„�¢�å�I�æ�–�\�µ�½�„���å�‚

�—�\�I���µ�F�¼

���‚�å�Q���\�‚�\�µ�æ�„�•�\�I���µ�F�å�„�Š�„�.�\�ž���å�Q�3�„�Æ���„�•�ž�Q�å�µ�Š�F�½���.�„�I���Š�²

�I�I�å�µ�S�5�„�C�5���I�å

�—�‚�å�È�Š�F�æ�„�•�ž�S�F�å�„�F�‚�æ�C���S�æ�„�•�„�����„�.�\�Š�–���Q�„

�¢�Q�å�È���S���„�F�‚�²�–�5�„�Q�����å�3�I�\�S�F�¼�„�µ�„panko strouhance

�¢�µ�5���F�\�µ�æ�„�S�å�„�Š�Q���–�å�S���„

�—�������S�½�„�•�Š�–�‚�ž�.�„�S�å�„�Q�æ�Š�I��

�—�„�5�I�\�.�¼

�I�\�ž�Š�F�\�µ�½�„�F�S�����I�5�F�„�Ç�„�¥�˜�\�ž���.�å�S���„���‚�å�Q���\�‚�¼�„�Š�„���3���ž�I�5�„�å�„�•�]�‚�F���Q�„�Ç�„���‚�å�Q���\�‚�æ���F�¼

Deserty

�Í���–�‚�S�5�F�„

�¥�–�å�&���–�F�å

�š�\�I�æ���å�„�Š�„�µ�å�S�3�I�F�\�µ�½�Q�„�F�‚���Q���Q�„

�—�ž�S���\�µ���„�„���Æ�¼�„

�����‚�Š�–�µ���„�F�‚�æ�C���S���„�\�µ�\����

�i���Æ�3�S�æ�‚�\���S�5�„�µ�½�����‚�„�Š�½�‚�²�Z�„�Š�ž�•���S���„�\�µ�\�����„�å�„�\�„�����.�¼

�Í���•�F���‚���„�ž�µ�������S���„�����S�¼�„�\���Š�å�.�ž�C�5�„�$�—�I�Z�„�F�\�Q�•�I���–�S�5�„ �Æ�å�C�3�•�–���S�5�„�å�„�•�‚�²�����.�„�å�F�����Z�„�3�S�µ���S�–�æ�„�„�å�„�Q�\���3�I�3�æ�„�„�l���å�‚�\�µ���„�å�„���ž�&���–�\�µ���„�Š�–�\�I�F�¼�m�„���\�„�������„�\sob�_�„�„�����S�¼�„�S���\���Š�å�.�ž�C�5�„���å�S�F���–�S�5�„�å�„�C�3�S�½�„�Q�\���3�I�3�æ�„�Z�„���\�•�‚�å�µ�ž�„�å�„�•�\�•�I�å�–���F�„�Æ�å�„�Š���‚�µ�3�Š�„�µ���„�µ�½�•�3�„�������„�F���e�\�Š�\���å

CATERING bufet



RINGHOFFER 1 200 CZK/os

�—�„�����F�‚�Q�¼

���.�\���\�–�S�3���\�µ�½�„�Š�å�I�æ�–�„�Š�„���å�Æ�å�I�F�\�ž�„�å�„cherry �‚�å�C���å�–�¼�„

�a�\�Š�\�Š�\�µ���„���å�‚�•�å�����3�\�„�Š���„�Š�–�„�����\�Q�\�„�Š�F�½�Q�„���‚���Š�3�S�F���Q�„

�N�–�å�I�Š�F�½�„���.�I�����\�µ�½�„�Š�å�I�æ�–�„�Š�„�‚�å�C���å�–�¼�Z�„���å�Æ�å�I�F�\�ž�„�å�„�Q�\�Æ�Æ�å�‚���I�I�\�ž�„

Prosciutto �¢�å�S�„�$�å�S�3���I�I���„�Š�„�ž�Æ���S�½�Q�„�Š�½�‚���Q�„Scamorza

�I�\�µ���Æ�5�„Bresaola �S�å�„�Š�å�I�æ�–�ž�„�Æ�„�‚�ž�F�\�I�¼�Z�„�•�å�‚�Q�å�Æ�æ�S�\�µ���„�.�\���I�3�S�F�¼�„�Ç�„�¢�å�I�æ�–�\�µ�½�„���å�‚

�—�\�I���µ�F�¼

���5�I�½�„�&�å�Æ�\�I�\�µ�½�„�F�‚���Q�„�o �‚���Š�–�\�µ�å�S�æ�„�µ���•�„�\�µ�æ�„�I�5���F�å

�I�I�å�µ�S�5�„�C�5���I�å

Penne Arabiata

Canelloni �•�I�S���S���„�‚�3���\�–�–�\�ž�„�å�„�•�•���S�æ�–���Q�„

Moscardini �Š�„�‚�å�C���å�–�\�µ�\�ž�„�\�Q�æ���F�\�ž�„

�—�I�S���S�æ�„�F�ž�„�����5�„�Š�–���.�S�å�„�&���S�¼�F�I���Q�„�å�„�����‚�Š�–�µ�½�Q�3�„���¼�I�3�S�F�å�Q�3�„

�I�\�µ���Æ�5�„�I�\�ž�•�å�S�æ�„�•�I�����„�Š�„�\�Q�æ���F�\�ž�„�Æ�„�����‚�µ���S���.�\�„�µ�5�S�å�„

�_�‚�²�–�5�„�•�‚�Š�å�„�•�‚�\�–�F�S�ž�–�æ�„�Q�I�å���\�ž�„�Q�‚�F�µ�3���F�\�ž�„�o �F�‚�æ�C���S���„�•�„�����„�.�\�Š�–���Q

�—�������S�æ�„�–�‚���Š�F�å�„�Š�„�\�Q�æ���F�\�ž�„putanesca

�$�½�U�\�µ���„risotto �Š�„�•�å�‚�Q�å�Æ�æ�S���Q

�—�„�5�I�\�.�¼

�_�‚���Q�\�µ�æ�„�•�\�I���S�–�å�„�„�Ç�„�—�������S���„���‚�å�Q���\�‚�¼�„�Š�„�����‚�µ���S�\�ž�„���3���ž�I�5

Deserty

�¯�3�‚�å�Q�3�Š�ž�„�Ç�„���\�F�\�I�æ���\�µ�½�„�F�\�•�5�����F�„�Š�„�F�æ�µ�\�µ�\�ž�„�•�I���.�å���F�\�ž�„�Ç�„�—�å�µ�I�\�µ�å�„�Š���„�Š���Æ�]�S�S�5�Q�„

�\�µ�\�����Q�„�Ç�„�—�3�•�F�\�–�\�µ�½�„�„���Æ�„�Š�„�����S�æ�–�Š�F�\�ž�„�•���S�\�ž�„�Ç�„�—�\�I�����S�5�„���\�‚�–

�i���Æ�3�S�æ�‚�\���S�5�„�µ�½�����‚�„�Š�½�‚�²�Z�„�Š�ž�•���S���„�\�µ�\�����„�å�„�\�„�����.�¼

�Í���•�F���‚���„�ž�µ�������S���„�����S�¼�„�\���Š�å�.�ž�C�5�„�$�—�I�Z�„�F�\�Q�•�I���–�S�5�„ �Æ�å�C�3�•�–���S�5�„�å�„�•�‚�²�����.�„�å�F�����Z�„�3�S�µ���S�–�æ�„�„�å�„�Q�\���3�I�3�æ�„�„�l���å�‚�\�µ���„�å�„���ž�&���–�\�µ���„�Š�–�\�I�F�¼�m�„���\�„�������„�\sob�_�„�„�����S�¼�„�S���\���Š�å�.�ž�C�5�„���å�S�F���–�S�5�„�å�„�C�3�S�½�„�Q�\���3�I�3�æ�„�Z�„���\�•�‚�å�µ�ž�„�å�„�•�\�•�I�å�–���F�„�Æ�å�„�Š���‚�µ�3�Š�„�µ���„�µ�½�•�3�„�������„�F���e�\�Š�\���å

CATERING bufet



�k���—�t�]�t�Í�Õ�„�����a�O���*�_�„�� 3 HOD | 450 CZK | os

�µ�5�S�\�„���å�I�5�����F�„���„

�—�3�µ�\�„�Ç�„�k���å�I�F�\�„�Ç�„�_�æ�µ�å�Z�„���å�C

�_�å�È���æ�„���å�I�•�5�„�.�\���3�S�å�„�������„���Þ�_�„�Ç�„�\�Š

�k���—�t�]�t�Í�Õ�„�����a�O���*�_�„�� 3 HOD | 550 CZK | os

�µ�5�S�\�„���å�I�5�����F�„���„

�—�3�µ�\�„�Ç�„�k���å�I�F�\�„�Ç�„�_�æ�µ�å�Z�„���å�C

�_�å�È���æ�„���å�I�•�5�„�.�\���3�S�å�„�������„���Þ�_�„�Ç�„�\�Š

�k���—�t�]�t�Í�Õ�„�����a�O���*�_�„�� 3 HOD | 650 CZK | os

�µ�5�S�\�„���å�I�5�����F�„���„

�—�3�µ�\�„�Ç�„�k���å�I�F�\�„�Ç�„�_�æ�µ�å�Z�„���å�C

�_�å�È���æ�„���å�I�•�5�„�.�\���3�S�å�„���
���„���Þ�_�„�Ç�„�\�Š

�k���—�t�]�t�Í�Õ�„�����a�O���*�_�„�	 3 HOD | 750 CZK | os

�µ�5�S�\�„���å�I�5�����F�„�	�„

�—�3�µ�\�„�Ç�„�k���å�I�F�\�„�Ç�„�_�æ�µ�å�Z�„���å�C

�_�å�È���æ�„���å�I�•�5�„�.�\���3�S�å�„�������„���Þ�_�„�Ç�„�\�Š

Pivo:

�a�å�.�µ�\�µ�æ�„�—�I�Æ���U�„�S�����\�„�–�\�����S�½�„���ž�����C�\�µ�3���F�½�„�I���È�æ�F�„�y�����z�„

Nealko:

Pepsi produkty

�_�æ�µ�å�„�*�Š�•�‚���Š�Š�\�„���‚�\�¶�S�„�µ���I�µ���–

���å�C�„Ronenfeldt

�Í���•�F���‚���„�ž�µ�������S���„�����S�¼�„�\���Š�å�.�ž�C�5�„�$�—�I�Z�„�F�\�Q�•�I���–�S�5�„ �Æ�å�C�3�•�–���S�5�„�å�„�•�‚�²�����.�„�å�F�����Z�„�3�S�µ���S�–�æ�„�„�å�„�Q�\���3�I�3�æ�„�„�l���å�‚�\�µ���„�å�„���ž�&���–�\�µ���„�Š�–�\�I�F�¼�m�„���\�„�������„�\sob�_�„�„�����S�¼�„�S���\���Š�å�.�ž�C�5�„���å�S�F���–�S�5�„�å�„�C�3�S�½�„�Q�\���3�I�3�æ�„�Z�„���\�•�‚�å�µ�ž�„�å�„�•�\�•�I�å�–���F�„�Æ�å�„�Š���‚�µ�3�Š�„�µ���„�µ�½�•�3�„�������„�F���e�\�Š�\���å

CATERING �S�æ�•�\�C�\�µ���„���å�I�5���F�¼



Maschio dei 
Cavalieri Frizzante

���ž�µ���� ���5�I�� �š�ž�I�å�S���Š�F���„���5�I���„
�Æ���Q�Š�F���„�µ�5�S�\
2019

Chardonnay-
Garganega Villa
d'Adige

���ž�µ���� �����‚�µ���S�� �¢�µ�å�–�\�µ�å�µ�„�3�S�����F���„
�C�å�F�\�Š�–�S�5
2018

Merlot Villa d'Adige

�Í���S���–�\�Z�„�N�–�æ�I�3�� �_�š���¶�¢�„�l���š�m
�\���I�å�Š�–�„�Q���I�S�3���F�æ
�����Š�F�æ�„�‚���•�ž���I�3�F�å

�¥�—���a�*�_�„�l���š�m
�\���I�å�Š�–�„�Æ�S�\�C���Q�Š�F�æ
�����Š�F�æ�„�‚���•�ž���I�3�F�å

�Í���S���–�\�Z�„�N�–�æ�I�3���„ �_�š���¶�¢�„�l���š�m
�\���I�å�Š�–�„�Q���I�S�3���F�æ
�����Š�F�æ�„�‚���•�ž���I�3�F�å�„

�¥�—���a�*�_�„�l���š�m
�\���I�å�Š�–�„�Æ�S�\�C���Q�Š�F�æ
�����Š�F�æ�„�‚���•�ž���I�3�F�å

�Í���S���–�\�Z�„�N�–�æ�I�3���„

0.75 | 11% 0.75 | 11,5% 0.75 | 13% 0.75 | 12% 0.75 | 12% 0.75 | 13% 0.75 | 12%

���5�I���Z�„�Š�ž���.���„�µ�5�S�\�„�Š�„�C���Q�S�½�Q�„
�•���‚�I���S�5�Q�„�å�„�����I�3�F�æ�–�S�5�Q�„
�å�‚�\�Q�å�„�C�å���I���F�Z�„�.�‚�ž�•���F�„�å�„
���3�–�‚�ž�Š�²�_�„�]���Q�S�æ�„�å�„�µ�¼�µ�æ�È���S�æ�„
�\�µ�\���S�æ�„���.�ž�˜�_

���5�I���„�µ�5�S�\�Z�„�i�£�I�I���‚�„Thurgau
�À�„�š�¼�Æ�I�3�S�F�„�‚�½�S�Š�F�½�_�„���3�–�‚�ž�Š�¼�„�å�„
�F�µ���–�3�S�¼�_�„�Í���I�Q�3�„�Š�µ���È�5�„�å�„
�I���.�F���_

���5�I���„�µ�5�S�\�_�„�Í�²�S���„�•�„���Æ�‚�æ�I���.�\�„
�È�I�ž�–���.�\�„�\�µ�\�����„�å�„�µ�����I�5�.�\�„
�µ�\�Š�F�ž�d�„���.�ž�˜�„�\�µ�\���S�æ�Z�„
�Q�����\�µ�æ�Z�„�Š�„�•�„�5�C���Q�S�½�Q�„
�Æ���¼�–�F�\�µ�½�Q�„���ž�F�‚���Q�Z�„�å�µ�•�å�F�„
�S���•�\�Š�–�‚�æ���å�C�5���5�„�Š�µ���È�5�„
�F�¼�Š���I�3�S�ž�„�µ�„�Æ�æ�µ���‚�ž�_

���5�I���„�µ�5�S�\�_�„�]���Q�S���Z�„�Š�µ���È�5�„
�\�µ�\���S���„�å�‚�\�Q�å�„�Š�„�–�]�S�¼�„
���3�–�‚�ž�Š�²�Z�„�Q���I�\�ž�S�ž�„�å�„�.�‚�ž�•���F�_�„
�*�I���'�å�S�–�S�5�„�å�„�I���.�F�æ�„���.�ž�˜�„
�•�„�3�•�\�Q�5�S�å�C�5���5�„�Š�µ���È�5�Z�„
�����‚�Š�–�µ���„�–�‚�\�•�3���F���„�\�µ�\�����_

�����‚�µ���S���„�µ�5�S�\�_�„
�i�\���‚�½�„�—�\�‚�–�ž�'�å�I�„�À�„
Dornfelder �_�„�—�����F�\�µ���„
�\�µ�\�����Z�„�Š�å�Q���–�\�µ�æ�„
�–�„�5�Š�I�\�µ�3�S�F�å.

�����‚�µ���S���„�µ�5�S�\�_�„�Í�5�S�\�„�Q�æ�„
�–�¼�•�3���F�½�„�\���‚�²���\�µ�½�„
���.�å�‚�å�F�–���‚�_�„�Í���„�µ�²�S�3�„�3�„���.�ž�–�3�„
�•�„�3�•�\�Q�5�S�æ�„�Š�ž�•���S���„�•�µ���Š�–�F�¼�Z�„
���æ�I���„�\�Š�–�‚�ž�È�3�S�\�µ�½�„�å�È�„
���\�‚�²�µ�F�\�µ�½�„���È���Q�_

�����‚�µ���S���„�µ�5�S�\�_�„�Í�²�S���„
�•�„�3�•�\�Q�5�S�æ�„�•�µ���Š�–�F�¼�„�å�„�‚�¼���5�Æ�_�„
�Í�„���.�ž�–�3�„�C���„�Š�µ���È�5�„�å�„
�.�����µ�æ���S���Z�„�Š�„���\�–���F�¼�„
�Š�I�å���F�½���.�„�–�]�S�²�_

�Í���•�F���‚���„�ž�µ�������S���„�����S�¼�„�\���Š�å�.�ž�C�5�„�$�—�I�Z�„�F�\�Q�•�I���–�S�5�„ �Æ�å�C�3�•�–���S�5�„�å�„�•�‚�²�����.�„�å�F�����Z�„�3�S�µ���S�–�æ�„�„�å�„�Q�\���3�I�3�æ�„�„�l���å�‚�\�µ���„�å�„���ž�&���–�\�µ���„�Š�–�\�I�F�¼�m�„���\�„�������„�\sob�_�„�„�����S�¼�„�S���\���Š�å�.�ž�C�5�„���å�S�F���–�S�5�„�å�„�C�3�S�½�„�Q�\���3�I�3�æ�„�Z�„���\�•�‚�å�µ�ž�„�å�„�•�\�•�I�å�–���F�„�Æ�å�„�Š���‚�µ�3�Š�„�µ���„�µ�½�•�3�„�������„�F���e�\�Š�\���å

CATERING vine menu
var I



Prosecco extra dry Chardonnay
2018

Pinot Grigio Garda
2020

�B�‚�£�S���‚�„�Í���I�–�I�3�S���‚�„�—�\�3�S�–
2019

Cabernet Sauvignon
2018

Merlot Garda
2019

Del Castillo

VILLA CHIOPRIS
�A�‚�3�ž�I�3�Z�„�N�–�æ�I�3��

Francie/Limoux - Chateau 
MARTINOLLES
Languedoc-Roussillon
Francie

PRENDINA/CAVALCHINA
�Í���S���–�\�Z�„�N�–�æ�I�3��

Rakousko/Kremstal -
NIGL

Francie/Limoux - Chateau 
MARTINOLLES
Languedoc-Roussillon
Francie

PRENDINA/CAVALCHINA
�Í���S���–�\�Z�„�N�–�æ�I�3��

�¥�•�å�S���I�Š�F�\�e�š�3�\�C�å�„- CUNE 

0.75 | 11.5% 0.75 | 13% 0.75 | 12.5% 0.75 | 12.5% 0.75 | 13.5% 0.75 | 13.5% 0.75 | 13.5%

�]���Q�S���„�•�\�I�\�Š�ž���.���„�•�ž�Q�3�µ���„
�µ�5�S�\�„�Š�„�\�µ�\���S�½�Q�„�å�‚�\�Q�å�„�å�„
���.�ž�–�5�Z�„���\�•�I�S���S���„�C���Q�S�½�Q�„
�•���‚�I���S�5�Q�_

���5�I���„�µ�5�S�\�_�„�]���Q�S���Z�„
���I���'�å�S�–�S�5�„�å�‚�\�Q�å�„�Æ�‚�å�I�½���.�„
�.�‚�\�Æ�S�²�„�å�„���‚�\�Š�F�µ�5�_�„�¢�µ���È�5�Z�„
�.�å�‚�Q�\�S�3���F�æ�„�å�„�\�µ�\���S�æ�„���.�ž�˜�„
�����‚�Š�–�µ���.�\�„�–�‚�\�•�3���F���.�\�„
ovoce.

�a���.�F���„�å�„�\�Š�µ���È�ž�C�5���5�„�Š�ž���.���„
���5�I���„�µ�5�S�\�„�Š�„���.�ž�–�5�„�.�‚�ž�•�F�¼�Z�„
���3�–�‚�ž�Š�²�„�å�„�Æ���I���S���.�\�„�C�å���I�F�å�„�Š�„
�C���Q�S�\�ž�„���\���.�ž�–�5�„
�Q�ž�•�F�æ�–�\�µ���.�\�„�\�„�5�•�F�ž�_

�¢�µ���È�5�Z�„���I���'�å�S�–�S�5�Z�„���5�I���„�µ�5�S�\�„
�Š�„�C���Q�S�½�Q�„�\�µ�\���S�½�Q�„
�å�‚�\�Q�å�„�å�„���.�ž�–�5�Z�„�Š�„�I���.�F�½�Q�„
�Q�3�S���‚�æ�I�S�5�Q�„�•�\���–�]�S���Q�_�„
�*�I���'�å�S�–�S�5�„�å�„�.�å�‚�Q�\�S�3���F���„�µ�„
chuti.

�����‚�µ���S���„�µ�5�S�\�„�Š�„
�\�µ�\���S�½�Q�„�å�‚�\�Q�å�„�Š�„�–�]�S�¼�„
�Q�å�I�3�S�Z�„�\�Š�–�‚�ž�È�3�S�Z�„�F�²�È���„�å�„
�•�\�µ�3�����I�_�„�I�å�‚�Q�\�S�3���F�æ�„
�\�µ�\���S�æ�„���.�ž�˜�„�Š�„�C���Q�S�\�ž�„
���\���.�ž�–�5�„�å�„�•�„�5�C���Q�S�\�ž�„
kyselinkou.

�*�I���'�å�S�–�S�5�„�å�„�.�å�‚�Q�\�S�3���F���„
�µ�5�S�\�_�„�Í�²�S���„�•�„�3�•�\�Q�5�S�æ�„
�•�µ���Š�–�F�¼�Z�„�����‚�Š�–�µ�½�„�‚�¼���5�Æ�„�å�„
�Q�5�‚�S�\�ž�„�Æ���Q�3�–�\�Š�–�_�„�Í�„���.�ž�–�3�„�C���„
�Š�µ���È�5�„�å�„�.�����µ�æ���S���Z�„�Š�„
���\�–���F�¼�„�Š�I�å���F�½���.�„�–�]�S�²�_

Syrah, Tempranillo, Cab. 
Sauvignon. Aroma 
�\�Š�–�‚�ž�È�3�S�Z�„�‚�¼���5�Æ�ž�„�å�„�F�\�Q�•�\�–�_�„
�\�µ�\�����Z�„�Š�„�C���Q�S�½�Q�3�„�–�]�S�¼�„
�µ�å�S�3�I�F�¼�Z�„���\�F�\�I�æ���¼�„�å�„
�Q���S�–�\�I�ž�_�„�¢�–�„�����S���„�•�I�S���Z�„�Š���„
�Š�I�å���F�½�Q�3�„�–�„�5�Š�I�\�µ�3�S�å�Q�3�„�å�„
�Š�–�„�����S�5�„�F�¼�Š���I�3�S�F�\�ž�_�„
�¢�å�Q���–�\�µ���„�S�å�„�•�å�–�„���_

�Í���•�F���‚���„�ž�µ�������S���„�����S�¼�„�\���Š�å�.�ž�C�5�„�$�—�I�Z�„�F�\�Q�•�I���–�S�5�„ �Æ�å�C�3�•�–���S�5�„�å�„�•�‚�²�����.�„�å�F�����Z�„�3�S�µ���S�–�æ�„�„�å�„�Q�\���3�I�3�æ�„�„�l���å�‚�\�µ���„�å�„���ž�&���–�\�µ���„�Š�–�\�I�F�¼�m�„���\�„�������„�\sob�_�„�„�����S�¼�„�S���\���Š�å�.�ž�C�5�„���å�S�F���–�S�5�„�å�„�C�3�S�½�„�Q�\���3�I�3�æ�„�Z�„���\�•�‚�å�µ�ž�„�å�„�•�\�•�I�å�–���F�„�Æ�å�„�Š���‚�µ�3�Š�„�µ���„�µ�½�•�3�„�������„�F���e�\�Š�\���å

CATERING vine menu
var II



Prosecco Brut Porta 
Monticano

Chardonnay Collio
2020

Riesling
Ruppertsberger
Kabinett
2020

�B�‚�£�S���‚Veltliner
Holzgasse
2020

Primitivo di 
Manduria Lirica
2017

Pinot Noir
2018

Rioja Crianza
2017

ZARDETTO - �Í���S���–�\�Z�„�N�–�æ�I�3��LIVON - Friuli �Z�„�N�–�æ�I�3�� KIMICH �oPfalz�Z�„�k���Q�����F�\ BUCHEGGER �oKremstal , 
Rakousko

Apulie - PRODUTTORI 
MANDURIA VINI �oPuglia, 
�N�–�æ�I�3��

AUER Thermenregion , 
Rakousko

CUNE �oRioja�Z�„�¥�•�å�S���I�Š�F�\

0.75 | 11% 0.75 | 12.5% 0.75 | 12% 0.75 | 12% 0.75 | 14.5% 0.75 | 13% 0.75 | 13.5%

�Í���I�Q�3�„���I���'�å�S�–�S�5�„�•�ž�Q�3�µ���„
�µ�5�S�\�„�Š�„�����I�3�F�æ�–�S�5�Q�„
�\�µ�\���S�½�Q�„�å�„�&�I�\�‚�æ�I�S�5�Q�„
�å�‚�\�Q�å�„�å�„���.�ž�–�5�Z�„���\�•�I�S���S���„
�C���Q�S�½�Q�„�•���‚�I���S�5�Q�_

�*�I���'�å�S�–�S�5�„�å�‚�\�Q�å�„�Š�„�–�]�S�¼�„
�C�å���I�F�å�Z�„���‚�\�Š�F�µ���Z�„�I�5�Š�F�\�µ���.�\�„
�\�„�5�•�F�ž�„�å�„���.�I�����\�µ���„�F�²�‚�F�¼�_�„
�¢�å�Q���–�\�µ�æ�„�\�µ�\���S�æ�„���.�ž�˜�_

�]���Q�S���„�å�„�Š�µ���È�5�„�\�µ�\���S���„
�µ�5�S�\�„�Š�„�–�]�S�¼�„���3�–�‚�ž�Š�ž�„�å�„�F�²�‚�¼�„
�µ���„�µ�²�S�3�_�„�i�3�S���‚�æ�I�S�5�„�å�„
�����‚�Š�–�µ�æ�„���.�ž�˜�„�Š�„
harmonickou kyselinkou v 
dochuti.

�]���Q�S���Z�„�Š�µ���È�5�„�å�„���\���„���„
�•�3�–���I�S���„�µ�5�S�\�_�„�I�å�‚�Q�\�S�3���F���Z�„
�Q�3�S���‚�æ�I�S�5�„�å�„�\�µ�\���S���„�å�‚�\�Q�å�„
�•�„�3�•�\�Q�5�S�å�C�5���5�„�F�µ���–�3�S�¼�„�å�„
�•���•�„�_�„�¢�–�„�����S���„�•�I�S�æ�„�\�µ�\���S�æ�„
���.�ž�˜�„�Š�„�–�]�S�¼�„�C�å���I�F�å�„�å�„
�•�„�5�C���Q�S�\�ž�„�F�¼�Š���I�3�S�F�\�ž�_

�����‚�µ���S���„�µ�5�S�\�„�Æ�‚�æ�I�\�„���„�Q���Š. 
�µ�„���ž���_�„�Š�ž�������.�_�„�t�µ�\���S���„
�å�‚�\�Q�å�„�Š�„�–�]�S�¼�„�–�„���•�S�5�Z�„
�•�µ���Š�–���F�„�å�„�Q�å�I�3�S�„�Š�„�C���Q�S�½�Q�„
�F�\�ž�„���Q�_�„�I�å�‚�Q�\�S�3���F�æ�„�å�„
�µ�¼�µ�æ�È���S�æ�„�\�µ�\���S�æ�„���.�ž�˜�_

�����‚�µ���S���„�µ�5�S�\�„�Š�„
���I���'�å�S�–�S�5�Q�„�å�„�C���Q�S�½�Q�„
�å�‚�\�Q�å�„�I���Š�S�5�.�\�„�\�µ�\�����„�å�„
���\���ž�I�5�_�„�¢�å�Q���–�\�µ�æ�„�å�„
�.�å�‚�Q�\�S�3���F�æ�„���.�ž�˜�_

�����‚�µ���S���„�µ�5�S�\�„�Æ�‚�æ�I�\�„�����„
�Q���Š�5���²�„�µ�„���ž���\�µ���Q�„�Š�ž���ž�_�„
�Í�½�‚�å�Æ�S���„�å�‚�\�Q�å�„�•�µ���Š�–���F�Z�„
�•�����F�\�µ���.�\�„�\�µ�\�����Z�„�F�æ�µ�¼�„�å�„
�µ�å�S�3�I�F�¼�„�Š�„�F�\�ž�„���Q�_�„�—�I�S�æ�Z�„
�\�µ�\���S�æ�„���.�ž�˜�„�Š�„�–�]�S�¼�„�–�\�å�Š�–�²�„
a �F�æ�µ�¼�_�¯���Q�•�‚�å�S�3�I�I�\80%, 
Garnacha 20%

�Í���•�F���‚���„�ž�µ�������S���„�����S�¼�„�\���Š�å�.�ž�C�5�„�$�—�I�Z�„�F�\�Q�•�I���–�S�5�„ �Æ�å�C�3�•�–���S�5�„�å�„�•�‚�²�����.�„�å�F�����Z�„�3�S�µ���S�–�æ�„�„�å�„�Q�\���3�I�3�æ�„�„�l���å�‚�\�µ���„�å�„���ž�&���–�\�µ���„�Š�–�\�I�F�¼�m�„���\�„�������„�\sob�_�„�„�����S�¼�„�S���\���Š�å�.�ž�C�5�„���å�S�F���–�S�5�„�å�„�C�3�S�½�„�Q�\���3�I�3�æ�„�Z�„���\�•�‚�å�µ�ž�„�å�„�•�\�•�I�å�–���F�„�Æ�å�„�Š���‚�µ�3�Š�„�µ���„�µ�½�•�3�„�������„�F���e�\�Š�\���å

CATERING vine menu
var III



���‚���Q�å�S�–de 
Limoux Brut

���‚���Q�å�S�–�„�����„
�a�3�Q�\�ž�»�„���‚�ž�–�„�š�\�Š��

Sancerre
2018

Chablis
2018

�B�‚�£�S���‚Veltliner
Smaragd 
Terrassen
2019

Moulin d'Issan
(AOC Bordeaux
Superieur)
2017

Rosso di 
Montalcino
2018

Lecco Reserva
2016

Limoux - Chateau 
MARTINOLLES
Languedoc-Roussillon
Francie

Limoux - Chateau 
MARTINOLLES
Languedoc-Roussillon
Francie

CHATELAIN
Loire
Francie

Chablis �oGROSSOT -
Bourgogne, Francie

RUDI PICHLER �o
Wachau, Rakousko

Chateau d'ISSAN �o
Bordeaux, Francie

SAN LORENZO �o
�¯�\�Š�F�æ�S�Š�F�\�Z�„�N�–�æ�I�3��

RESALTE - Ribera del
Duero �Z�„�¥�•�å�S���I�Š�F�\

0.75 | 12.5% 0.75 | 12% 0.75 | 12.5% 0.75 | 13% 0.75 | 13.5% 0.75 | 13.5% 0.75 | 14.5% 0.75 | 14.5%

�*�I���'�å�S�–�S�5�Z�„�Š�ž���.�½�„�Š���F�–�„�Š�„
�C���Q�S�½�Q�„�•���‚�I���S�5�Q�_�„
�¢�µ���È�5�„�å�‚�\�Q�å�„�Š�„�Q�����ž�Z�„
�å�F�æ�–�ž�„�å�„���3�–�‚�ž�Š�²�_�„
�t�µ�\���S�æ�„���.�ž�˜�„�Š�„
���I�\�ž�.�\�ž�„���\���.�ž�–�5�_�„�����¼�„
Chardonnay, 20% 
Chenin blanc, 10%
Pinot noir, 10% Mauzac

�¢�ž���.�½�„�‚�²�È�\�µ�½�„�Š���F�–�„�Š�„
�C���Q�S�½�Q�„�•���‚�I���S�5�Q�_�„
�t�µ�\���S���„�å�‚�\�Q�å�„�Š�„�–�]�S�¼�„
�F�µ���–�3�S�Z�„���‚�\�Š�F�µ���„�å�„
�Q���‚�ž�U�F�¼�_�„�*�I���'�å�S�–�S�5�Z�„
�C���Q�S�æ�„���.�ž�˜�„�Š�„�–�]�S�¼�„
�'�‚���•�ž�„�å�„�����‚�µ���S���.�\�„
�•�\�Q���‚�å�S�����_�„�t���‚�²���¼�Y
70% Chardonnay, 20% 
Chenin, 10% Pinot Noir

�]���Q�S���Z�„�Š�µ���È�5�„�å�„
�.�å�‚�Q�\�S�3���F���„���5�I���„�µ�5�S�\�_�„
���‚�\�Q�å�„�•�„�3�•�\�Q�5�S�å�C�5���5�„
�����‚�Š�–�µ�½�„�å�S�'�‚���•�–�Z�„�I�\�ž�F�ž�„
�å�„�–�‚�æ�µ�ž�_�„�]���Q�S�æ�Z�„
�Q�3�S���‚�æ�I�S�5�„�å�„���3�Š�–�æ�„���.�ž�˜�„�Š�„
�–�]�S�¼�„�.�‚�\�Æ�S�²�„�å�„���I�\�ž�.�\�ž�„
���\���.�ž�–�5�_

���5�I���„�µ�5�S�\�_�„�*�I���'�å�S�–�S�5�Z�„
�Q�3�S���‚�æ�I�S�5�„�å�‚�\�Q�å�„�Š�„�–�]�S�¼�„
���3�–�‚�ž�Š�²�Z�„�Æ�‚�å�I�½���.�„�.�‚�\�Æ�S�²�„
�å�„�Š�\�I�3�_�„�¢�µ���È�5�Z�„�µ�¼�µ�æ�È���S�æ�„
���.�ž�˜�„�•�„�3�•�\�Q�5�S�å�C�5���5�„
citrusy a jablko. 
�]���Q�S�æ�Z�„�3�S�–���S�Æ�3�µ�S�5�Z�„
�Q�3�S���‚�æ�I�S�5�„���\���.�ž�˜�_

���5�I���„�µ�5�S�\�_�„�*�I���'�å�S�–�S�5�Z�„
�Q�3�S���‚�æ�I�S�5�„�å�„�\�µ�\���S���„
�å�‚�\�Q�å�„�Š�„�F�\�„���S�3�–�½�Q�„
�Æ�æ�µ���‚���Q�_�„�¢�µ���È�5�„�å�„
�µ�¼�µ�æ�È���S�æ�„�•�I�S�æ�„���.�ž�˜�„�Š�„
���I�\�ž�.�\�ž�„���\���.�ž�–�5�_

�����‚�µ���S���„�µ�5�S�\�_�„���‚�\�Q�å�„
�����‚�S���.�\�„�‚�¼���5�Æ�ž�Z�„
�\�Š�–�‚�ž�È�3�S�„�å�„���\���ž�I�\�µ���.�\�„
�\�µ�\�����„�Š�„�–�]�S�¼�„�µ�å�S�3�I�F�¼�_�„
�—�I�S�æ�„�å�„���I���'�å�S�–�S�5�„
�\�µ�\���S�æ�„���.�ž�˜�„�Š�„�F�\�ž�„���Q�„
�å�„�F�²�È�5�„�µ�„dochuti �_�„���_�„�µ�5�S�\�„
Chateau d'Issan. 
Cabernet Sauvignon & 
Merlot.

�����‚�µ���S���„�µ�5�S�\�„�Æ�‚�æ�I�\�„�����„
�Q���Š. v sudu ze 
�Š�I�å�µ�\�S�Š�F���.�\�„���ž���ž�„�\�„
�\���C���Q�ž�„�����.�I�_�„�Í�²�S���„
�����‚�µ���S���.�\�„�\�µ�\�����„�å�„
�\�Š�–�‚�ž�È�3�S�_�„�Í�„���.�ž�–�3�„
�C���Q�S���Z�„���\���„���„
�Š�–�‚�ž�F�–�ž�‚�\�µ�å�S���„�å�„�����I�•�5�Z�„
�Š�„�C���Q�S�½�Q�3�„�–�„�5�Š�I�\�µ�3�S�å�Q�3�_

�Í�5�S�\�„�Æ�‚�æ�I�\�„���
�„�Q���Š�5���²�„�µ�„
���ž���_�„�Š�ž���ž�_�„�Í�½�‚�å�Æ�S���„
�µ�5�S�\�„�Š�„�–�]�S�¼�„�Æ�‚�å�I���.�\�„
�I���Š�S�5�.�\�„�\�µ�\�����Z�„�F�æ�µ�¼�Z�„
�F�\�„���S�5�„�å�„���ž���ž�_�„�$�I�\�ž�.�æ�„
���\���.�ž�˜�„�Š�„�–�]�S�¼�„�–�å���æ�F�ž�_

�Í���•�F���‚���„�ž�µ�������S���„�����S�¼�„�\���Š�å�.�ž�C�5�„�$�—�I�Z�„�F�\�Q�•�I���–�S�5�„ �Æ�å�C�3�•�–���S�5�„�å�„�•�‚�²�����.�„�å�F�����Z�„�3�S�µ���S�–�æ�„�„�å�„�Q�\���3�I�3�æ�„�„�l���å�‚�\�µ���„�å�„���ž�&���–�\�µ���„�Š�–�\�I�F�¼�m�„���\�„�������„�\sob�_�„�„�����S�¼�„�S���\���Š�å�.�ž�C�5�„���å�S�F���–�S�5�„�å�„�C�3�S�½�„�Q�\���3�I�3�æ�„�Z�„���\�•�‚�å�µ�ž�„�å�„�•�\�•�I�å�–���F�„�Æ�å�„�Š���‚�µ�3�Š�„�µ���„�µ�½�•�3�„�������„�F���e�\�Š�\���å

CATERING vine menu
var IV



Welcome
���å�I�5�����F�„
START

Welcome
���å�I�5�����F�„
PREMIUM

Welcome ���å�I�5�����F
EXCLUSIVE

�k���å�I�F�\�.�\�I�3���F�½�„
���å�I�5�����F

�k�æ�•�\�C�\�µ�½�„���å�I�5�����F�„
START

�k�æ�•�\�C�\�µ�½�„���å�I�5�����F�„
PREMIUM

�k�æ�•�\�C�\�µ�½�„���å�I�5�����F�„
Exclusive

Bohemia Sekt Brut Freschello Frizzante Mumm Cordon
Rouge Champagne

�Í���I�–�I�5�S�Š�F���„�Æ���I���S��
�Í�3�S�å�„�Š�–�µ�5�„�i�æ���I�Z�„���š
Zweigeltrebe
�Í�3�S�å�„�Š�–�µ�5�„�i�æ���I�Z�„���š

Chardonnay
�Í�3�S�å�„�Š�–�µ�5�„�Í�‚�æ�–�3�I�Z�„���š
�š�ž�I�å�S���Š�F���„�Q�\���‚��
�Í�3�S�å�„�Š�–�µ�5�„�Í�‚�æ�–�3�I�Z�„���š

Sauvignon ���.�í�–���å�žSt.Cosme
Little James Basket
Press Viognier, Francie
Grenache ���.�í�–���å�žSt.Cosme
Little James Basket
Press Rouge, Francie

Pilsner Urquell �I���È�æ�F�„�å�„
�S���å�I�F�\�.�\�I�3���F�½�„Birell

Pilsner Urquell �I���È�æ�F�„�å�„
�S���å�I�F�\�.�\�I�3���F�½�„Birell

Pilsner Urquell �I���È�æ�F�„�å�„
�S���å�I�F�\�.�\�I�3���F�½�„Birell

�Í�\���å�„�µ�„�F�å�‚�å�&�æ���.
�Í�½�����‚�„�\�µ�\���S�½���.�„
���È�ž�Š�²

�Í�\���å�„�µ�„�F�å�‚�å�&�æ���.
�Í�½�����‚�„�\�µ�\���S�½���.�„
���È�ž�Š�²

�Í�\���å�„�µ�„�F�å�‚�å�&�æ���.
�Í�½�����‚�„�\�µ�\���S�½���.�„
���È�ž�Š�²

�a�3�Q�\�S�æ���¼�„�—���•�Š�3�„�Ç�„�—���•�Š�3�„�i�å�»�„
| Mirinda | 7Up | Tonic
�—���‚�I�3�µ�æ�„�å�„�S���•���‚�I�3�µ�æ�„�µ�\���å
���„���‚�ž�.�¼�„�\�µ�\���S�½���.�„���È�ž�Š�²

�a�3�Q�\�S�æ���¼�„�—���•�Š�3�„�Ç�„�—���•�Š�3�„�i�å�»�„�Ç�„
Mirinda | 7Up | Tonic
�—���‚�I�3�µ�æ�„�å�„�S���•���‚�I�3�µ�æ�„�µ�\���å
���„���‚�ž�.�¼�„�\�µ�\���S�½���.�„���È�ž�Š�²

�a�3�Q�\�S�æ���¼�„�—���•�Š�3�„�Ç�„�—���•�Š�3�„�i�å�»�„�Ç�„
Mirinda | 7Up | Tonic
�—���‚�I�3�µ�æ�„�å�„�S���•���‚�I�3�µ�æ�„�µ�\���å
���„���‚�ž�.�¼�„�\�µ�\���S�½���.�„���È�ž�Š�²

�a�3�Q�\�S�æ���¼�„�—���•�Š�3�„�Ç�„�—���•�Š�3�„�i�å�»�„�Ç�„
Mirinda | 7Up | Tonic
�—���‚�I�3�µ�æ�„�å�„�S���•���‚�I�3�µ�æ�„�µ�\���å
���„���‚�ž�.�¼�„�\�µ�\���S�½���.�„���È�ž�Š�²

�_�æ�µ�å�„Coffee Blenders a 
�µ�½�����‚�„�\�‚�'�å�S�3���F�½���.�„���å�C�²

�_�æ�µ�å�„Coffee Blenders �å�„�µ�½�����‚�„
�\�‚�'�å�S�3���F�½���.�„���å�C�²

�_�æ�µ�å�„Coffee Blenders �å�„�µ�½�����‚�„
�\�‚�'�å�S�3���F�½���.�„���å�C�²

�_�æ�µ�å�„Coffee Blenders �å�„�µ�½�����‚�„
�\�‚�'�å�S�3���F�½���.�„���å�C�²

105,- �_�� 135,- �_�� 380,- �_��
1 h �������„�_��
2 h �������„�_��
3 h �������„�_��

1 h 19���„�_��
2 h 35���„�_��
3 h 490 �_��

1 h 19���„�_��
2 h 35���„�_��
3 h 490 �_��

1 h 19���„�_��
2 h 35���„�_��
3 h 490 �_��

�_�å�È���æ�„���å�I�•�5�„�Æ�å�•�\���å�–�æ�„
�.�\���3�S�å�„�
���„�_���_

�_�å�È���æ�„���å�I�•�5�„�Æ�å�•�\���å�–�æ�„�.�\���3�S�å�„
�������„�_���_

�_�å�È���æ�„���å�I�•�5�„�Æ�å�•�\���å�–�æ�„�.�\���3�S�å�„
�����
�„�_���_

�_�å�È���æ�„���å�I�•�5�„�Æ�å�•�\���å�–�æ�„�.�\���3�S�å�„
�����
�„�_���_

�Í���•�F���‚���„�ž�µ�������S���„�����S�¼�„�\���Š�å�.�ž�C�5�„�$�—�I�Z�„�F�\�Q�•�I���–�S�5�„ �Æ�å�C�3�•�–���S�5�„�å�„�•�‚�²�����.�„�å�F�����Z�„�3�S�µ���S�–�æ�„�„�å�„�Q�\���3�I�3�æ�„�„�l���å�‚�\�µ���„�å�„���ž�&���–�\�µ���„�Š�–�\�I�F�¼�m�„���\�„�������„�\sob�_�„�„�����S�¼�„�S���\���Š�å�.�ž�C�5�„���å�S�F���–�S�5�„�å�„�C�3�S�½�„�Q�\���3�I�3�æ�„�Z�„���\�•�‚�å�µ�ž�„�å�„�•�\�•�I�å�–���F�„�Æ�å�„�Š���‚�µ�3�Š�„�µ���„�µ�½�•�3�„�������„�F���e�\�Š�\���å

CATERING drink menu



PARTY OPEN BAR BAR BOOST

���å�I�5�����F�„�\���Š�å�.�ž�C���„�S���\�Q���Æ���S�\�ž�„�F�\�S�Æ�ž�Q�å���3�„�–�����.�–�\�„�����Š�–�3�I�æ�–�²�„�å�„�F�\�F�–���C�I�²�„�Æ�„�S�3���.�„�•�„�3�•�‚�å�µ���S�½���.�Y �—�„�3�����C�–���„�Š�3�„���\�„�Š�µ���.�\�„�•�å�‚�–�¼�„���å�‚�ž�„�I�æ�.���µ�„�S�å�µ�5���_

Beefeater London Dry Gin

Havana Club Anejo 3yo

Absolut Vodka

Johnnie Walker Red Label

Tequila Olmeca Blanco a Reposado

Becherovka Original �	���„�_��

�]�ô�'���‚�Q���3�Š�–���‚�„ �
���„�_��

Baron Hildprandt �Æ���„�Æ�‚�å�I�½���.�„�•�µ���Š�–���F�„ �
�
�„�_��

Peaky Blinders Irish Whisky �	���„�_��

American Eagel Bourbon �	�
�„�_��

Jack Daniels �����„�_��

Hennessy VS �����„�_��

Hennessy VSOP �����„�_��

�š�ž�Q�„���\�È�F�\�µ�„Republica Exclusive �	�
�„�_��

Rum Don Papa ���
�„�_��

VESPER (KOKTEJL JAMESE BONDA) | Beefeater London Dry Gin, Absolut �Í�\���F�å�Z�„�¢�I�å���F�½�„�µ���‚�Q�ž�–

RON COLLINS | Havana Club Anejo ���¼�\�Z�„�a�3�Q���–�F�\�µ�æ�„�•�˜�æ�µ�å�Z�„���ž�F�‚�\�µ�½�„�Š�3�‚�ž�•�Z�„�¢�\���å

SEA BREEZE | Absolut �Í�\���F�å�Z�„�B�‚���•�\�µ�½�„���È�ž�Š�Z�„���‚�ž�Š�3�S�F�\�µ�½�„���È�ž�Š�Z�„�a�3�Q���–�\�µ�æ�„�•�˜�æ�µ�å

GINGER HIGHBALL | Johnie Walker Red Label, Ginger Ale Tonic �Z�„�a�3�Q���–�\�µ�æ�„�•�˜�æ�µ�å

MARGARITA | Tequila Olmeca ���I�å�S���\�Z�„�a�3�Q���–�\�µ�æ�„�•�˜�æ�µ�å�Z�„Cointreau

1 h �������„�_�� |  2 h �������„�_�� |  3 h �������„�_��

�_�å�È���æ�„���å�I�•�5�„�Æ�å�•�\���å�–�æ�„�.�\���3�S�å�„�����
�„�_���_

�Í���•�F���‚���„�ž�µ�������S���„�����S�¼�„�\���Š�å�.�ž�C�5�„�$�—�I�Z�„�F�\�Q�•�I���–�S�5�„ �Æ�å�C�3�•�–���S�5�„�å�„�•�‚�²�����.�„�å�F�����Z�„�3�S�µ���S�–�æ�„�„�å�„�Q�\���3�I�3�æ�„�„�l���å�‚�\�µ���„�å�„���ž�&���–�\�µ���„�Š�–�\�I�F�¼�m�„���\�„�������„�\sob�_�„�„�����S�¼�„�S���\���Š�å�.�ž�C�5�„���å�S�F���–�S�5�„�å�„�C�3�S�½�„�Q�\���3�I�3�æ�„�Z�„���\�•�‚�å�µ�ž�„�å�„�•�\�•�I�å�–���F�„�Æ�å�„�Š���‚�µ�3�Š�„�µ���„�µ�½�•�3�„�������„�F���e�\�Š�\���å

CATERING drink menu



BASIC  �l�Æ�µ�ž�F�„�¤�„�Š�µ���–�I�å�m 10 000,-

Zvuk 

4ks ���F�–�3�µ�S�5�„�‚���•�‚�\�„�]���a�„�*�t�k�����
�„

1ks �i�3�»�æ�È�S�5�„�•�ž�I�–�„�i�����_�N�*�„�i�N�Ó�


2ks �����Æ���‚�æ�–�\�µ���„ �Q�3�F�‚�\�&�\�S�¼�„�¢�I�¶�š�*�„�l���a�����	�š�*�e�¢�i�
�
�_���*�m

1ks �—�‚�\�&�3�„�$�]�„�Š�–�²�I�„

�¢�µ���–�I�å

4ks �—�]���3�\�µ���„�‚���&�I���F�–�\�‚�¼�„ ���I���¶�Í�*�¯�„�t�Í���¯�N�t�k�A�
�
�Î�Î

4ks �š�B���„�Š�µ���–�I�\�„���I���¶�Í�*�¯�„�A�š�*�*�$�t�i�—���š�I�*�Ó�	

4ks PAR reflektor CHAUVET Slim Par Pro H USB

1ks �¢�µ���–���I�S�æ�„�I�3�•�–�å�„���I���¶�Í�*�¯�„���t�a�t�š�����k�$�™�����¯

BASIC+ �l�Æ�µ�ž�F�„�¤�„�Š�µ���–�I�å�„�¤�„�•�‚�\�C���F�����m 18 000,-

Zvuk 

4ks ���F�–�3�µ�S�5�„�‚���•�‚�\�„�]���a�„�*�t�k�����
�„

1ks �i�3�»�æ�È�S�5�„�•�ž�I�–�„�i�����_�N�*�„�i�N�Ó�


2ks �����Æ���‚�æ�–�\�µ���„ �Q�3�F�‚�\�&�\�S�¼�„�¢�I�¶�š�*�„�l���a�����	�š�*�e�¢�i�
�
�_���*�m

1ks �—�‚�\�&�3�„�$�]�„�Š�–�²�I�„

�¢�µ���–�I�å

4ks �—�]���3�\�µ���„�‚���&�I���F�–�\�‚�¼�„ ���I���¶�Í�*�¯�„�t�Í���¯�N�t�k�A�
�
�Î�Î

4ks �š�B���„�Š�µ���–�I�\�„���I���¶�Í�*�¯�„�A�š�*�*�$�t�i�—���š�I�*�Ó�	

4ks PAR reflektor CHAUVET Slim Par Pro H USB

1ks �¢�µ���–���I�S�æ�„�I�3�•�–�å�„���I���¶�Í�*�¯�„���t�a�t�š�����k�$�™�����¯

Projekce

1ks �—�‚�\�C���F���S�5�„�•�I�æ�–�S�\�„�i�Î�„�
�	���„�»�„�������„���Q

1ks Projektor Sony VPL-PHZ50 �oLCD, FullHD, 1920x1081

�����S�å�„���å�I�5���F�²�„�S���Æ�å�.�‚�S�ž�C���„�•���‚�Š�\�S�æ�I�S�5�„�S�æ�F�I�å���¼�Z�„�F�–���‚���„ �C�Š�\�ž�„�Ÿ���–�\�µ�æ�S�¼�„���I���„�&�3�S�æ�I�S�5�„ ���\���¼�„�•�‚�\�S�æ�C�Q�ž�_�„

�i�3�S�3�Q�æ�I�S�5�„���\���å�„�C���„�
�„�.�\���3�S.

1hod �¯�����.�S�3�F�Z�„�\���Š�I�ž�.�å�Z�„�.�\���3�S�\�µ�æ�„�Š�å�Æ���å 500 ,-

1hod  �������U�æ�F- �.�‚�ž���æ�„�Š�5�I�å�Z�„�.�\���3�S�\�µ�æ�„�Š�å�Æ���å 250,-

TECHNIKA audio | video



�—�u�$�N�¶�i�„bez konstrukce �l�Æ�µ�ž�F�„�¤�„�Š�µ���–�I�å�„�¤�„�•�‚�\�C���F�����m 24 000,-

Zvuk 

4ks ���F�–�3�µ�S�5�„�‚���•�‚�\�„�]���a�„�*�t�k�����
�„

1ks �i�3�»�æ�È�S�5�„�•�ž�I�–�„�i�����_�N�*�„�i�N�Ó�


2ks �����Æ���‚�æ�–�\�µ���„ �Q�3�F�‚�\�&�\�S�¼�„�¢�I�¶�š�*�„�l���a�����	�š�*�e�¢�i�
�
�_���*�m

1ks �—�‚�\�&�3�„�$�]�„�Š�–�²�I�„

�¢�µ���–�I�å

4ks �—�]���3�\�µ���„�‚���&�I���F�–�\�‚�¼�„ ���I���¶�Í�*�¯�„�t�Í���¯�N�t�k�A�
�
�Î�Î

4ks �š�B���„�Š�µ���–�I�\�„���I���¶�Í�*�¯�„�A�š�*�*�$�t�i�—���š�I�*�Ó�	

4ks PAR reflektor CHAUVET Slim Par Pro H USB

1ks �¢�µ���–���I�S�æ�„�I�3�•�–�å�„���I���¶�Í�*�¯�„���t�a�t�š�����k�$�™�����¯

Projekce

1ks �—�‚�\�C���F���S�5�„�•�I�æ�–�S�\�„�i�Î�„�
�	���„�»�„�������„���Q

1ks Projektor Sony VPL-PHZ50 �oLCD, FullHD, 1920x1081

�—�]���3�ž�Q�„

1ks �i�\���3�I�S�5�„�•�]���3�ž�Q�„Durastage 750 6 x 4m

1ks Schody VARIO

�a�Æ���„�•�\�Š�–�å�µ�3�–�„�3�„�•�\�I�\�µ�3���S�5�„�µ���I�3�F�\�Š�–�„�•�]���3�å�„�\�„�‚�\�Æ�Q���‚�����.�„�	�„�»�„���Q�Z�„�����S�å�„�
�„�������Z- �_���_�„�����S�å�„

�C���„�����Æ�„�•���‚�Š�\�S�æ�I�S�5���.�„�S�æ�F�I�å���²�_�„

�����S�å�„���å�I�5���F�²�„�S���Æ�å�.�‚�S�ž�C���„�•���‚�Š�\�S�æ�I�S�5�„�S�æ�F�I�å���¼�Z�„�F�–���‚���„ �C�Š�\�ž�„�Ÿ���–�\�µ�æ�S�¼�„���I���„�&�3�S�æ�I�S�5�„ ���\���¼�„�•�‚�\�S�æ�C�Q�ž�_�„

�i�3�S�3�Q�æ�I�S�5�„���\���å�„�C���„�
�„�.�\���3�S.

1hod �¯�����.�S�3�F�Z�„�\���Š�I�ž�.�å�Z�„�.�\���3�S�\�µ�æ�„�Š�å�Æ���å 500 ,-

1hod  �������U�æ�F- �.�‚�ž���æ�„�Š�5�I�å�Z�„�.�\���3�S�\�µ�æ�„�Š�å�Æ���å 250,-

TECHNIKA audio | video



�—�u�$�N�¶�i�„�¢�„�_�t�k�¢�¯�š�¶�_���O�„�¯�š�¶�¢�¢�„�„�l�Æ�µ�ž�F�„�¤�„�Š�µ���–�I�å�„�¤�„�•�‚�\�C���F�����m34 000,-

Zvuk 

4ks ���F�–�3�µ�S�5�„�‚���•�‚�\�„�]���a�„�*�t�k�����
�„

1ks �i�3�»�æ�È�S�5�„�•�ž�I�–�„�i�����_�N�*�„�i�N�Ó�


2ks �����Æ���‚�æ�–�\�µ���„ �Q�3�F�‚�\�&�\�S�¼�„�¢�I�¶�š�*�„�l���a�����	�š�*�e�¢�i�
�
�_���*�m

1ks �—�‚�\�&�3�„�$�]�„�Š�–�²�I�„

�¢�µ���–�I�å

4ks �—�]���3�\�µ���„�‚���&�I���F�–�\�‚�¼�„ ���I���¶�Í�*�¯�„�t�Í���¯�N�t�k�A�
�
�Î�Î

4ks �š�B���„�Š�µ���–�I�\�„���I���¶�Í�*�¯�„�A�š�*�*�$�t�i�—���š�I�*�Ó�	

4ks PAR reflektor CHAUVET Slim Par Pro H USB

1ks �¢�µ���–���I�S�æ�„�I�3�•�–�å�„���I���¶�Í�*�¯�„���t�a�t�š�����k�$�™�����¯

Projekce

1ks �—�‚�\�C���F���S�5�„�•�I�æ�–�S�\�„�i�Î�„�
�	���„�»�„�������„���Q

1ks Projektor Sony VPL-PHZ50 �oLCD, FullHD, 1920x1081

�—�]���3�ž�Q�„

1ks �i�\���3�I�S�5�„�•�]���3�ž�Q�„Durastage 750 6 x 4m

1ks Schody VARIO

�a�Æ���„�•�\�Š�–�å�µ�3�–�„�3�„�•�\�I�\�µ�3���S�5�„�µ���I�3�F�\�Š�–�„�•�]���3�å�„�\�„�‚�\�Æ�Q���‚�����.�„�	�„�»�„���Q�Z�„�����S�å�„�
�„�������Z- �_���_�„�����S�å�„

�C���„�����Æ�„�•���‚�Š�\�S�æ�I�S�5���.�„�S�æ�F�I�å���²�_�„

Konstrukce

1ks Duratruss Quad DT�����S�å�„���å�I�5���F�²�„�S���Æ�å�.�‚�S�ž�C���„�•���‚�Š�\�S�æ�I�S�5�„�S�æ�F�I�å���¼�Z�„�F�–���‚���„ �C�Š�\�ž�„�Ÿ���–�\�µ�æ�S�¼�„���I���„�&�3�S�æ�I�S�5�„ ���\���¼�„�•�‚�\�S�æ�C�Q�ž�_�„

�i�3�S�3�Q�æ�I�S�5�„���\���å�„�C���„�
�„�.�\���3�S.

1hod �¯�����.�S�3�F�Z�„�\���Š�I�ž�.�å�Z�„�.�\���3�S�\�µ�æ�„�Š�å�Æ���å 500 ,-

1hod  �������U�æ�F- �.�‚�ž���æ�„�Š�5�I�å�Z�„�.�\���3�S�\�µ�æ�„�Š�å�Æ���å 250,-

TECHNIKA audio | video



16 �.�\�–���I�²�„�µ�„�–�����.�„�S���C�I���•�•�5���.�„�„
�I�\�F�å�I�3�–�æ���.�„���š
�—�‚�å�.�å�„�Ç�„���‚�S�\�„�Ç�„�_�‚�F�\�S�\�•���„�Ç�„�¥�ž�Q�å�µ�å�„�Ç�„�Í�¼�Š�\���3�S�å�„�Ç�„�i�å�‚�3�æ�S�Š�F���„�a�æ�Æ�S���„

�t�š�*���„�I�t�¯�*�a�¢�„�À�„�š�*�¢�t�š�¯�¢�„�C���„�S���C�µ���–�•�5�Q�„�.�\�–���I�\�µ�½�Q�„�„���–���Æ�����Q�„�µ�„
�����Š�F���„�‚���•�ž���I�3�����_�_�„�—�‚�\�µ�\�Æ�ž�C���„�Q���Š�–�Š�F���„���ž�Š�3�S���Š�Š�„�.�\�–���I�¼�„�µ�„�—�‚�å�Æ���„�å�„

���‚�S���Z�„�I�æ�Æ���U�Š�F�� �Š�•�å�„�.�\�–���I�¼�„�µ�„�i�å�‚�3�æ�S�Š�F�½���.�„�I�æ�Æ�S�5���.�„�å�„�‚���Š�\�‚�–�¼�„�µ�„

�_�‚�F�\�S�\�•�5���.�Z�„�S�å�„�¥�ž�Q�å�µ���„�å�„�Í�¼�Š�\���3�S���_�„

�Í�•�����.�S�¼�„�.�\�–���I�¼�„���3�Š�•�\�S�ž�C�5�„�µ�¼�Š�\�F�½�Q�„�Š�–�å�S���å�‚�����Q�„�Š�I�ž�È�����Z�„�F�–���‚�½�„
�•�\���–�‚�.�ž�C���„�ž�S�3�F�æ�–�S�5�„�•�‚�\�Š�–�„�����5�„�S�\�µ���„�‚���F�\�S�Š�–�‚�ž�\�µ�å�S�½���.�„�•�‚�\�Š�–�\�‚�„�\���„

�•�„�����S�5���.�„�����Š�F�½���.�„�å�‚���.�3�–���F�–�²�„�å�„�����Š�3�'�S���‚�²�_�„

�t���]�*�Í�¶�]�¯�*�„�¢�„�k���i�N�„�¢�_�š�Ô�¯�+�„�—�*�š�a�Ô�„�k���¥�O�š�*�—�¶���a�N�_�Ô

�—�‚�µ�\�–�„�5���S�5�„�‚���Š�–�å�ž�‚�å�����„�µ�¼�ž�È�5�µ�å�C�5���5�„
�I�\�F�æ�I�S�5�„�Š�ž�‚�\�µ�3�S�¼�Z�„�Q�\�����‚�S�5�„

technologie v hotelu i na 

�•�\�F�\�C�5���.�Z�„�å�S�3�Q�å���S�5�„�•�‚�\�'�‚�å�Q�¼�„
�•�‚�\�„�����–�3�„�Š�„�µ�I�å�Š�–�S�5�Q�„�Q�å�Š�F�\�–���Q�„

nebo Pet �•�‚�\�'�‚�å�Q�„�•�‚�\�„���\�Q�æ���5�„
�Q�å�Æ�I�5���F�¼�_�Z�„�–�\�„�µ�•���„�����I�æ�„�Æ�„�t�š�*���„

�I�\�–���I�Š�„�À�„�š���Š�\�‚�–�„�•�‚�µ�S�5�„�µ�\�I���ž�„�•�‚�\�„
�Í�æ�•�„�•�\���¼�–�_�„

�—���š�¯�k�*�œ�N



OREA Hotel Angelol ****
Praha

OREA Hotel Angelo****
Praha

OREA Hotel Pyramida****
Praha

OREA Hotel Pyramida****
Praha



�t�‚�'�å�S�3�Æ�å�����„�Š�µ�å�–���¼�„�Š���„�Æ���æ�„���½�–�„�\�„�5�•�F���Q�„�\���„�����Š�3�'�S�ž�„�Š�µ�å�–���¼�Z�„�•�å�–�²�„�S�å�„
�Š�µ�å�–���ž�Z�„�å�È�„�•�\�„�\���–�å�S�����S�5�„�•�\�Š�I�����S�5�.�\�„�Š�–�„���µ�5���F�ž�„�Æ�„�–�å�S�����S�5�.�\�„�•�å�‚�F���–�ž�_�„

�Í�•���„�Í�æ�Q�„�Æ�C�����S�\���ž�•�5�Q���„�µ�¼�•�‚�å���\�µ�æ�S�5�Q�„�Š�µ�å�–�����S�5�.�\�„�•�‚�\�'�‚�å�Q�ž�„�å�„

�.�å�‚�Q�\�S�\�'�‚�å�Q�ž�„�Š�µ�å�–�����S�5�„hodne.

Bloom ���µ���S�–�„�C���„�Š�µ�å�–�����S�5�„�å�„���µ���S�–�\�µ�æ�„�å�'���S�–�ž�‚�å�„�S���‚�\�Æ�I�ž���S���.�\�„���ž�å�„
�Š�I�������S�_�„�—�²�Š�\���5�Q���„�3�„�C�å�F�\�„�•�‚�µ�S�5�„�•�\�Q�\���„�µ�„�\���I�å�Š�–�3�„�‚�\�Æ�I�ž�����F�„�Š���„

�Š�µ�\���\���\�ž�Z�„�µ�����5�‚�F�²�„�å�„�å�–�‚�å�F�–�3�µ�S�5���.�„�•�‚�\�'�‚�å�Q�²�„�•�‚�\�„�Í�å�•���„�&�3�‚�Q�¼�„�å�„

���3�Š�–�‚�3���ž�ž�C���Q���„�µ�æ�Æ�å�S���„�3�„�µ�\�I�S���„�F�µ���–�3�S�¼�„�S�å�„�Š�µ�å�–���¼�Z�„�„�Š�•�\�I�������S�Š�F���„�„�å�F�����Z�„�„
���\�„�„�.�\�–���I�²�Z�„�„�‚���Š�–�å�ž�‚�å���5�„�„�å�„�„�µ�•�ž�����Z�„�„�F�����„�„���ž�����–���„�„���.�–�5�–�„�„�Æ�å�ž�C�Q�\�ž�–�„

�����‚�Š�–�µ�\�ž�„�„�µ�²�S�5�„�„�å�„�„���å�‚�µ�å�Q�3�„�Q�3�Q�\�„�æ���S�½���.�„�F�µ���–�3�S�_

�—���š�¯�k�*�œ�N



OREA Hotel Angelol ****
Praha

OREA Hotel Angelo****
Praha

OREA Hotel Pyramida****
Praha

OREA Hotel Pyramida****
Praha



�i�ž�I�–�3�&�ž�S�F���S�5�„�����S�–�‚�ž�Q�„�$�I�å���å���\�µ�„�S�å���5�Æ�5�„�•�‚�\�S�æ�C���Q�„�•�‚�\�„�C�å�F�\�ž�F�\�I�3�µ�„�Í�å�•�3�„
�\�����.�\���S�5�Z�„�F�ž�I�–�ž�‚�S�5�„�S�����\�„�Š�\�ž�F�‚�\�Q�\�ž�„�å�F���3�_�„

�_�„���3�Š�•�\�Æ�3���3�„�Q�æ�Q���„�µ�I�å�Š�–�S�5�„�F�3�S�\�Š�æ�I�„�Š�„�F�å�•�å���3�–�\�ž�„�������„�Q�5�Š�–�„a malou 
�Š�����S�ž�„�Š�„�F�å�µ�æ�‚�S�\�ž�„�Š�„�F�å�•�å���3�–�\�ž�„�
���„�Q�5�Š�–�„�F�„�Š���Æ���S�5�_�Z�„�—�‚�\�Q�5�–�æ�S�5�„�Æ�å�C�3�•�˜�ž�C���„

�F�µ�å�I�3�–�S�5�„���3�'�3�–�æ�I�S�5�„�•�‚�\�C���F�–�\�‚�„4K Sony �S�å�„�•�I�æ�–�S���„�\�„�µ���I�3�F�\�Š�–�3�„�����„�»�„�	�Z���„
�Q���–�‚�ž�Z�„�����I�½�„�\���C���F�–�„�C���„�•�\�F�‚�¼�–�„Wi -Fi �Š�3�'�S�æ�I���Q�_

�$�5�F�¼�„�F�µ�å�I�3�–�S�5�Q�ž�„�Æ�æ�Æ���Q�5�„�S�å���5�Æ�5�Q���„�3�„���\�•�I�U�F�\�µ���„�Š�I�ž�È���¼�„�C�å�F�\�„�C�Š�\�ž�„

catering , �ž���¼�–�\�µ�æ�S�5�Z�„�Æ�å�C�3�•�–���S�5�„�•�‚�\�'�‚�å�Q�ž�„�l�ž�Q���I���²�m�„�S�����\�„�–�����.�S�3���F���„
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�C�����3�S�����S���„�•�‚�\�Š�–�„�����3 �.�3�Š�–�\�‚�3���F���.�\�„�\���C���F�–�ž�„�B�å���‚�3���I�„�a�\���3�Z�„�ž�F�‚�½�µ�æ�„�S�\�µ�½�„
Bar Gabriel �Š�„�S���Æ�å�Q���S�3�–���I�S�\�ž�„�å�–�Q�\�Š�&���‚�\�ž�_�„�k�å���5�Æ�5�„�•�\�Š���Æ���S�5�„�•�\���„

�•�3�‚�½�Q�„�S�������Q�„�Š�„�µ�¼�.�I�5���F�\�ž�„�S�å�„�—�‚�å�.�ž�„�å�„�S�å���5���F�\�ž�„�S�æ�•�\�C�²�„�å�„�Š�–�‚�����–�„

�&�\�\���„�\�������‚�Š�–�µ���S�5�Q�_�„�—�‚�\�Š�–�\�‚�„�C���„�Q�\�È�S���„�•�‚�\�S�å�C�Q�\�ž�–�„�•�‚�\�„�Š�\�ž�F�‚�\�Q���„
akce.
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�B�å���‚�3���I�„�a�\���3�Z�„�µ���„�Š�•�\�I�ž�•�‚�æ���3�„�Š�„�•�‚�å�È�Š�F�½�Q�3�„���3�µ�å���I�¼�Z�„�S�å���5�Æ�5�„�•�„�����Š�–�å�µ���S�5�„
�•�\���„�•�3�‚�½�Q�„�S�������Q. 
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